SAJAT MARKAS ES IMPORT PROFESSZIONALIS KONYHAI TERMEKEK

HUSDARALO 160 KG-OS 135.000-Ft+afa

Aluminium éntvény haz, rozsdamentes belsé alkatrészek, dnélezd kés, kisfeszultségl vezérlpanel
" Kapacitas: 160 kg/h (szakaszos lizem)

Teljesitmény: 0,75 kW/230V-1N~

Mérete: 400x250x460 mm

Liftes szalamander 159.000-Ft+afa

Készlet: raktarrol azonnal elvihetd

Teljesen rozsdamentes acélbol
= — . Mozgathat¢ fels6 rész
A T Tul fiités elleni védelem
- / Két egymastdl fiiggetlenil szabalyozhato fiitétest

H - magassag: 530 mm
Mélység - D: 480 mm
Szélesség - W: 450 mm

Suly - M: 38 kg

Feszlltség - U: 230 V
Elektromos teljesitmény: 2,8 kW
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Termomixer , TM5 339.000-Ft+afa 319.000-Ft+afa

A Thermomix™ 12 konyhai gép funkciojat egyesitve tobbek kozott sulyt mér, mixel, aprit, 6rol,
dagaszt, elegyit, parol, f6z, habot ver, szabalyozott héfokon melegit, kever és emulgeal.

Az 1ij Thermomix a digitalis korba repiti konyhajat gyonyori, szines érintéképernyds
kijelzéjével. Az intelligens Recept chip hasznalataval az Iranyitott F6zési Funkcio soran a
kijelzdn kovetheti a recept Utmutatasait, vagyis a késziilék képernydjén megjelenitve, 1épésrol-
lépésre vezeti végig Ont a recepten, igy a siker garantdlt.

A Thermomix™-re szabott receptek tokéletesen mitkddnek — Onnek csak bele kell tennie a
hozzavalodkat és a Thermomix™ beallitja hozza az id6zitést és a hdfokot. Egyszerti és gyors
alternativdja a manualis f6z¢si funkcidonak, Onre bizva a valasztast.

Szallitasi id6: eldleg befizetése utan 3 munkanap alatt.

Termomixer , MyCook 1.8 PRO  249.000-Ft+afa

Kétliteres edény konnyen kivehetd négyagu késgarnituraval, reteszelt fedéllel, keverdlapattal. LCD

| kijelzd, elektromechanikus vezérlés, 0,8 kW-os tizsebességes motor, 1 kW-os indukcids fiités (30 -
120°C). Alkalmas tobbek kozott Hollandaise szosz, Bearnaise sz6sz, Zabaione (Zabaiglione) készitésre, de
- a késziilék emulgalasra, keverésre, apritasra, dagasztasra, turmixolasra, reszelésre és habverésre is
- alkalmas.
\\ Rozsdamentes acél, poliftalamid és polikarbonat szerkezeti anyagok.

Opcid: tovabbi edények, parold feltét, receptkonyv. Csomagolt méret: 400 x 370 x 540 mm

Holdomat Alacsony hémérsékletii siitd, regeneralé késziilék. 389.000-Ft+afa-369.000-Ft+afa

Alacsony hdmérsékleti siité - GN 1/1 holdomat

- Multi-rendszer: lassi f6zés alacsony hdmérsékleten

- Holdomat funkci6 - figyelemmel a mar elkészitett ételeket a meleg allapotban

- Regeneral6 funkcio

- Digitalis vezérlés, maghémérdvel

- Beépitett fogantyt a konnyi hordozhatosagért

- Komplett rozsdamentes acél

- 3x GN 1/1 vagy 600 x 400 mm

- Teljesitmény 1,2 kW /230 V

- Méretek 495 x 690 x 415 mm

Lassu siitésre és regeneralasra tervezett berendezés.

Maghoémeérséklet érzékeldvel szerelt, kiilon-kiilon allithatd a maghomérséklet és a siitétér homérséklete.
Siillyesztett fogantyuk talalhatok a késziilék oldalan a konnyt szallithatosag érdekében.

Koénnyen tisztithato a siit6 belso tere a lekerekitett sarkoknak kdszonhetden.

A siitétér négy oldalan fiitott, ennek koszonhetéen egyenletes a ho eloszlas.

A hémeérséklet allithato 1 © C-os 1épésekben.

A siit6ajto nyilasi iranya megfordithato, szigeteld tomitésekkel ellatott.

Digitalisan allithat6 és kontrollalhato a siitési id6 a beallitott hOmérséklet, a pillanatnyi mag / kamra hdmérséklet.
Pontosan beallithatdo hémérsékletnek koszonhetden ellendrizheto a siités, regeneralas folyamata.

Rozsdamentes acél kiils6 és belsd burkolat. GN 1/1, valamint 600x400cm.-es siit6 tepsik befogadasara 3 szinten.
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HI1 20 Konfitalo medence, GN1/1 méretii, 20 literes. 153.900-Ft+ifa 139.000-Ft+afa

= - Csatlakozas: 0,6 kW /230 V

<

== - Méretek: 600 x 330 x 300 mm
- Kapacitasa: 20literAlacsony homérsékletii, szabalyozott f6zéshez.
P | Medence tirtartalom: 20 liter.
T EEE

Rozsdamentes acél haz, tetd, elvalasztod racs és belsd tér

Elektronikus vezérlés nyomogombokkal. Digitalis kijelzo.

Programozhat6 thermosztat 45 ° és 95 © C-kozott 0,1 © C-os pontossaggal.

Tartozékok: Kihuzhato csatlakoz6 kabel. Perforalt als6 racs a ho turbulencia eléidézéséhez. Csopogés mentes leeresztd
csap. Szilikon fedd nyomascsokkentd szeleppel, elvalaszto racs.

Folyamatos, hasznalatra alkalmas késziilék.

Habszifon iSi GOURMET WHIP

. —=C D>~ Alkalmazas hideg és meleg alapanyagokkal.
/ s &/ Tm Habok, krémek, szdszok és desszertek készitése.
‘ \‘ Kivitel: Rozsdamentes acél

A profi konyhak elengedhetetlen késziiléke Espumasok, Fingerfoodok, hideg- és meleg
sz0szok, krémlevesek, tejszinhab és kiillonbozo desszertek készitéséhez. A késziilékek fobb
jellemzoi: nemesacél fej és test, 75 fokig melegen tartoban tarolhatok, mosogatdogépben

I" | 4 ‘,L | moshatok, NSF tantsitvany és HACCP megfeleldség.
Tartozékok: 3 formazofej, tisztitokefe. 2 év gyari garancia

A professzionalis nemesacél kiegészitOk tisztabb és gyorsabb munkat, egyszeriibb
munkafolyamatokat tesznek lehetévé iSi késziilékével. Mosogatdgépben moshatok.
Herba Cusisine textirak

Prémium mindségi, hideg/meleg textara. Alkalmas: krémlevesek siiritésére, emulziok
készitésére, martasok stiritésére, habositasara, habok stabilizalasara, fagylaltok
stabilizalasara fagylaltgépben és Paco Jetben egyarant, krusztak készitésére.

ARLISTA
ISI gasztronémiai késziilékek és patronok iSi kiegészitok
Gourmet Whip 0,25 L 27.900 Ft
Gourmet Whip 0,5 L 33.290 Ft Tolesér és szird 13.990 Ft
Gourmet Whip 1 L 36.790 Ft Tolt6ti készlet 4.990 Ft
Thermo Whip 0,5 L 32.990 Ft Habformazo készlet 4.940 Ft
Thermo XPress Whip 1L 56.900 Ft Dekoralo készlet 3.890 Ft
Habpatron 24 db / doboz 4.590 Ft Rapid Infusion 11.990 Ft
Habpatron 50 db / doboz 7.990 Ft Basic Texture 500 g 3.790 Ft

Basic Texture 1,5 kg 7.790 Ft

Az arlistdban NETTO arakat tiintettiink fel.
Ervényes: 2014. majus 2-t6] visszavonasig. Részletesebb arlistaért, informaciokért irjon
vevészolgalatunknak. Az arvaltozas jogat fenntartjuk! JULIUSI AKCIONKBAN -5 % ISI TERMEKEINKBOL
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Robot Coupe J80 Ultra automata zoldség és syiimoles centrifusa 289.955 Ft + AFA

Kivalo mindségt zoldség és gylimdlcs centrifuga, francia gyartotol.

Hosszu élettertamu, kdszonhetden az inox motorblokknak ¢&s iilepitdtartalynak.
A késziiléknek 6nmiikddé rendszere van a folyamatos adagolashoz.
A felesleges szaraz rostanyagot a 6,5 literes attetszé konténerbe {iriti.
Konnyen kiszedhetd rozsdamenetes kosar

Csepptalca

Froccesenésgatlo kifolydcso

79mm atmér6jii automata adagolo edény

Orankénti kapacitas: 1201

Fordulatszam (1/perc)3000

Elektromos teljesitmény (W)700

Elektromos csatlakozas (Volt / Hz)230/50

Szélesség (mm)235

Meélység (mm)535

Magassag (mm)505

Sajat tomeg (kg)12,5

PacoJet 2 1:249.000+afa 1.150.000-Ft+afa

Szines grafikus kijelz6, harom tizemmod: mélyhiitott termék feldolgozas ("pakotizalas"), apritas,
habositas. Tized adagok készitésének lehetdsége, tilnyomasos és nyomas nélkiili izemmod, beallithato
mennyiség €s ismétlések szama a habosito tizemmodban, 6blitd és tisztitd programok, automatikus
nyomaskiegyenlités a ciklus végén, 11j szénkefe nélkiili motor 5 év garanciaval.

Paraméterek: idealis termékhémérséklet: -22 / -20 °C; tilnyomas: 1.2 bar, fordulatszam: 2000/perc;
edények bruttd/netté tirtartalma: 1/ 0.8 liter. A késziilék (kiegészitékkel) alkalmas apritasra, krémek,
pesto, pastétomok és minden olyan termék eldallitasara is amely apritast és egynemisitést igényel.
Tartozékok: 1 db rozsdamentes acél "pakotizald" kés, 1 db késtartd és tomitd betét, 1 db tisztito készlet, 1
db 6blito betét, 2 db edény fedéllel, 1 db spatula, 1 db edénytartd csésze, receptkonyv. Rendelhetd
kiegészitd 4 db-os edénykészlet Apritd-habositd készlet Titan-nitrid (novelt feliileti keménységli
aranysarga szinil) "pakotizald" kés, Kijelz6 védo folia. Minden tartozék csereszabatos az elsd

generacios PacoJet modellel.

A gyarto 2 év garanciat biztosit a késziilékre és 5 évet a motorra amennyiben a végfelhasznalod a vasarlast kovetd 4 héten beliil regisztralja
késziiléket.

Rendelhetd kiegészitok:

4 db-o0s edénykészlet 120 €+afa

Aprito-habositd készlet 250 €+afa

Titan-nitrid (novelt feliileti keménységii aranysarga szinti) "pakotizalo" kés, 150 €+afa
Kijelz6 védo folia.

Minden tartozék csereszabatos az elsé generacids PacoJet modellel.
Elektromos energia: 230/50/0.95 V/Hz/kW

Kiilsé méret: 180 x 360 x 500 mm

Nett6 (Bruttd) tomeg: 16 (18) kg

Csomagolt méret: 590 x 290 x 450 mm

Garancia: 12, regisztralt késziilék esetén 24 honap, motorra 5 é
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Dry Deluxe aszalé 96.800-Ft+afa

Kivalé mindségii inox olasz aszalogép. A legjobb valasztas zoldségek,
gylimodlesok, gombak, virdgok, fiiszerek, tésztak stb. aszalasahoz vagy
szaritasahoz!

Rozsdamentes tartoszerkezet

6 db rozsdamentes tarol6 fiok

Szarito feliilet: 6sszesen 0,52 m2

BPA-mentes milanyag szell6z6 racsok

Termosztat 0- 60 fok

Elektromos teljesitmény (W)480

Elektromos csatlakozas (Volt / Hz)220

Szélesség (mm)270

Meélység (mm)460

Magassag (mm)270
Sajat tomeg (kg)5.50

Sous-Vide Chef-1000 Sous Vide meriilé Roner + 271 -es kad hészigetelt 159.000-Et+afa
139.000-Ft+afa

Sous-Vide Vizkeringet6 rendszer digitalisan szabalyozhaté termosztattal 2
0,1°C pontossag,

max. 30 literes edénybe helyezhetd wn " F .
Teljesitmény:1500W - 4%- /
Fesziiltség: 230V "
. Vizkeringetés: 7,5 liter/perc
i ) F6zési hdmérséklet: 5-99 C-ig 0,1C fokos 1épésekben
- Beallithat6 1d6: 5 perctdl 99 ordig 1 perces 1épésekben
Kad: Rozsdamentes acél vazszerkezet
1 db Rozsdamentes fedd
Hokezel6fejkivagas
Meéret 330x550x200mm
Dupla falu hészigetelés
PROFESSZIONALIS SOUS-VIDE CSOMAGOK;

http://sousvidechef.hu/sous-vide/sous-vide-csomagok/professzionalis-ettermi-sous-vide-csomagok/

Altalénos fizetési feltételek: 50 % eléleg a technoldgia megrendelésekor, 50% a termékek atadasa és betizemelésekor.

Szallitasi hataridé megrendelés és az eldleg beérkezésétdl szamitott kivitelezés varhatdan 4-6 hét, kivéve a készleten 1évé Sous-
Vide Chef markatermékekre.

A gépek Ujak fogyasztoi aruk tartalmazza a piacon szokasos garancialis feltételeket, valamint a garancia idén beliili illetve azon
tali alkatrészellatast biztositjuk!

Készitette,

Csidei Tamas tigyvezetd

GASZTRONAUTA kft

www.gasztronautakft.hu  info@gasztronautakft.hu
+36 30 5574470 , A profik partnere”
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