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●	 szériafelszereltség felár nélkül
○	 különleges felszereltség felár ellenében
A különleges felszereltség részletes tartalmáról és további egyéni felszerelési lehetőségről szívesen tájékoztatjuk.
További tájékoztatást talál a www.rational-online.com oldalon és RATIONAL ügyfélszolgálatunkon.
Telefon: +41 71 727 9080, E-Mail: info@rational-international.com
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Üdvözöljük!

Mióta 40 évvel ezelőtt feltaláltuk a Combi-gőzölőt, hajt minket a becsvágy, 
hogy a világ szakácsainak a legjobb eszközt adjuk kézbe a termikus 
ételkészítéshez. Eközben arra koncentrálunk, hogy olyan megoldásokat 
fejlesszünk ki, amelyek a hatékonyságot összekapcsolják az egyszerűséggel, 
segítik a kreativitást és a sokoldalúságot, és garantálják az állandó 
csúcsminőséget. 
Éppen emiatt foglalkozunk napról napra a főzést érintő fontos részletekkel, 
hogyan készíthetünk egyszerűen és nagyfokú hatékonysággal ételminőséget. 
Ez tett minket technológiai és piacvezetővé.
A speciális igényeihez mindig a megfelelő készüléket kínáljuk. Már napi 20 
adag ételtől kifizetődik az egyedülálló RATIONAL technológia alkalmazása. 
Választhat a SelfCookingCenter® és a CombiMaster® Plus között. A készülékek 
elektromos és gázos kialakításban kaphatók hét különböző kapacitással. 
Ezenkívül számos különleges kialakítás áll rendelkezésére. 
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Ígéretünk a vevőinknek.

A helyes vásárlói döntés biztonságát nyújtjuk Önnek a következőkkel:

>	Ellenőrzött termékminőséggel 
	 �A RATIONAL-termékek erősek, gondosan megmunkáltak, és a 
németországi székhelyen készülnek. Ehhez lényeges az „egy férfi – 
egy készülék“ elve szerinti gyártás. A gyártás során közreműködő 
valamennyi munkatárs vállalja az általa gyártott termék minőségéért a 
teljes felelősséget.  A végén személyesen áll ki nevével a típustáblán a 
minőségért. A rendszerszállítókkal való együttműködés a legmagasabb 
minőségi szabványon alapul. Folyamatosan dolgozunk a fejlesztéseken, 
valamint termékeink megbízhatóságának és hosszú élettartamának 
biztosításán. 

	 �A termékeink és folyamataink minőségét nemzetközileg elismert 
intézetek díjazzák rendszeresen.

>	Mindent felölelő szervizünkkel 
	 �Bemutatókonyhák sűrű hálózata rendszeres előadásokkal teszi 
könnyűvé Önnek, hogy meggyőződjön a minőségről, az alkalmazási 
lehetőségekről, a nagyfokú gazdaságosságról és a kezelés 
egyszerűségéről. 

	 �A vásárlást követően is hangsúlyokat adunk az átfogó szolgáltatási 
csomagunkkal. A professzionális képzések éppúgy hozzá tartoznak, 
mint a felhasználó folyamatos támogatása. Ezenkívül világszerte 
működő szoros szervizhálózattal rendelkezünk. A RATIONAL 
szervizpartnerek a megbízások 80 %-át még aznap elintézik. 
Ez az innovatív szervizkoncepció elnyerte a szakmán átívelő 
szervizmenedzselési dÍjat.

› A whitefficiency® gondolatával  
	 �A whitefficiency® teljes szemléletként értendő. A termékfejlesztés 
során kezdődik. Innovatív megoldásokat kutatunk egyetemekkel 
közösen az erőforrás-felhasználás minimalizálására. Folytatódik a 
környezetbarát gyártás során, és érvényes a rendkívül erőforrás-
kímélő terjesztési logisztikára, valamint a régi készülékeink 
visszavételére és újrahasznosítására. Különösen érvényes azonban 
a készülékeink alkalmazására vásárlóink konyháiban. Azáltal, hogy 
a SelfCookingCenter® készülékkel az energia, a víz vagy az idő 
felhasználásának nagy része az optimálisan meghatározott főzési 
folyamatoknak köszönhetően egyáltalán nem szükséges. 

Igényünk nemcsak termékeink minősége, hanem az a kívánság is, hogy 
Ön napról napra mind jobban elégedett legyen.

2 éves garancia

ServicePlus
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Felszereltség
XS típus: 6 ⅔ Típus: 61/101/ 

62/102
Típus: 201/202 Típus: 

61/101

Funkciók SCC* CMP** SCC* CMP** SCC* CMP** CM***

iCookingControl a hús, szárnyas, hal, köret, tojásételek, pékáruk, Finishing® 7 
alkalmazásokkal a kívánt eredmény egyszerű beviteléhez az ideális főzési és sütési 
folyamat automatikus módosításával.

● ● ●

› Az adott országra jellemző előzetes beállítások ● ● ●

› �iCC-Cockpit – Grafikus támogatású áttekintés a főzőtér aktuális klímájáról, az 
előrelátható további főzési folyamatról, a vissza- és előretekintésről, valamint 
opciókról a főzés végén

● ● ●

› �iCC-Messenger – tájékoztat a főzési és sütési folyamat aktuális, automatikus 
módosításairól

● ● ●

› �iCC-Monitor – áttekintés a főzési és sütési folyamat minden automatikus 
módosításáról

● ● ●

› �Recordmodus – az ideális, maghőmérséklet-vezérelt főzési és sütési folyamat 
meghatározása kalibrált termékekhez a későbbi használathoz maghőmérséklet-
érzékelő nélkül, az adagolási mennyiség automatikus figyelembe vételével

● ● ●

› Automatikus hűtőfunkció intelligens klímaelőkészítéshez ● ● ●

iLevelControl (iLC) – kevert adagolások minden rekesz egyéni ellenőrzésével az 
adagolás fajtájától és mennyiségétől, valamint az ajtónyitások számától függően Az 
ideális klíma meghatározása automatikusan megtörténik a kombinált termékekhez 
igazítva. iLC-Messenger – tájékoztat a főzési és sütési folyamat aktuális, automatikus 
beállításairól.

● ● ●

Rekeszjelzés 
› �iLC – a berakandó és kiveendő ételek jelzése1) 
› �iCC vagy kézi vezérlés – az előmelegítési idő leteltének, ill. a folyamat végének  
LED-lámpás jelzése 
› �Efficient CareControl – LED-lámpás jelzés a tisztítás befejeztével

●

Intelligens előfűtés- és adagoláskezelés – termékfüggő, azonnali betöltés várakozási 
idő nélkül a legjobb főzési eredmény mellett

● ● ●

HiDensityControl® – szabadalmaztatott, nagyfokú hatékonyságú, dinamikus 
légkeverés, valamint energiaelőkészítés és -elosztás a főzőtérben

● ● ●

Kombigőzölés a következő üzemmódokkal: Gőz 30-130 °C, forró levegő 30-300 °C, 
gőz és forró levegő kombinációja 30-300 °C, Finishing®

● ● ● ● ● ● ●

ClimaPlus Control® – százalékos pontosságú páratartalom-mérés, -beállítás és 
-szabályozás

● ● ●

ClimaPlus® – százalékos pontosságú páratartalom-mérés, 5-fokozatú beállítás és 
szabályozás

● ● ● ●

A főzőtér nagy hatásfokú párátlanítása vákuumtechnológiával a ropogós kéreg 
képződéséhez 

● ● ● ● ● ● ●

Automatikus Finishing®-folyamatok svédasztalhoz, büféhez, à la carte kiszolgáláshoz, 
stb. 

● ● ●

Főzés alacsony hőmérsékleten és éjszaka ● ● ●

Delta-T-sütés nagy húsdarabok kímélő elkészítéséhez ● ● ●

1) Csak a 6, ill. 10 rekeszes standard beállítással lehetséges.
* SCC = SelfCookingCenter®          ** CMP = CombiMaster® Plus          *** CM = CombiMaster®



7

XS típus: 6 ⅔ Típus: 61/101/ 
62/102

Típus: 201/202 Típus: 
61/101

Kezelés SCC* CMP** SCC* CMP** SCC* CMP** CM***

Öntanuló kezelés, automatikusan igazodik a használati módhoz ● ● ●

Automatikus Top 10-es lista a 10 leggyakrabban használt iCookingControl és iLC-
alkalmazásból

● ● ●

MySCC-funkció a felhasználóhoz és az alkalmazásaihoz történő egyéni beállításhoz: ● ● ●

› �Akár 9 felhasználóspecifikus profil létrehozása egyéni készülék- és kezelési 
konfigurációhoz

● ● ●

› Vásárlói és felhasználói igényeknek megfelelően programozható kezdőlap ● ● ●

› �Önállóan konfigurálható, a felhasználó igényeinek megfelelő kezelőfelület (képek, 
szövegek stb.)

● ● ●

› �Számos további beállítási lehetőség, mint pl. speciális beállítások (pl. 
kényszertisztítás) vagy energiabeállítások (pl. főzőtér-világítás), nyelv-, hangjelzés- és 
rendszerbeállítások, stb.

● ● ●

Tükröződésmentes színes TFT-képernyő és érintőképernyő magától értetődő 
szimbolikával a lehető legegyszerűbb kezelés érdekében, 80°-os szögig leolvasható, 
garantáltan optimális leolvashatóság különböző felállítási helyzetekben.

● ● ●

Központi beállítótárcsa „Push” funkcióval a beállításokhoz és a bevitelek 
jóváhagyásához

● ● ●

Kezelőgombok az üzemmódokhoz, hőmérséklethez, maghőmérséklethez és 
időbeállításhoz

● ● ● ●

Felhasználófüggő beállítható kezelés- és programzárolás (3 fokozat) ● ● ●

Programzárolás ● ● ●

Kontextusérzékeny Súgó funkció a gyors hozzáféréshez ● ● ●

On board kezelési és felhasználói kézikönyv gyakorlati példákkal ● ● ●

Egy második SelfCookingCenter ergonomikus kezelése a készülék kijelzőjén (csak 
Ethernet-csatlakozó, ill. Combi-Duo elem opcióhoz csatlakoztatva)

● ● ●

A készülék iPhone / iPad segítségével távolról irányítható vagy felügyelhető a 
RATIONAL Remote App vagy a ConnectedCooking szoftver alkalmazásával

● ● ●

Kezelőirányítás 56 nyelven választható ● ● ●

● szabvány    ○ opcionális (lásd a 18-20. oldalt)
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Felszereltség
XS típus: 6 ⅔ Típus: 61/101/ 

62/102
Típus: 201/202 Típus: 

61/101

Tisztítás, ápolás és üzembiztonság SCC* CMP** SCC* CMP** SCC* CMP** CM***

Efficient CareControl – automatikus tisztítási és ápolási rendszer a főzőtérhez és a 
gőzgenerátorhoz:

● ● ●

› A szennyeződési és ápolási állapot automatikus felismerése ● ● ●

› �Az optimális tisztítási fokozat és az ajánlott tablettamennyiség automatikus kijelzése ● ● ●

› Automatikus vízkőmentesítés – nincs szükség vízlágyításra! ● ● ●

› Elfelejthető a gőzgenerátor kézi vízkőmentesítése ● ● ●

› Automatikus tisztítási felszólítás a felhasználói módtól függően ● ● ●

› �Az aktuális tisztítási lépés és a fennmaradó tisztítási idő kijelzése ● ● ●

› Szilárd anyag tisztítása és vízkőmentesítés a maximális üzembiztonság érdekében ● ● ●

› �RATIONAL tisztítótabletták (próbacsomag) és Care-Tabs ápolótabletták 
(próbacsomag)

● ● ●

3 automata tisztítási program ● ● ●

Az aktuális tisztítási program és a fennmaradó tisztítási idő kijelzése ● ● ●

Készüléktisztítás heti terv - kézzel összeállítható heti terv a készüléktisztításhoz ● ● ●

Beépített kézi zuhany automatikus visszahúzással, beépített  vízelzáró funkcióval és 
fokozatmentes vízsugár-szabályozással

● ● ● ● ● ● ●

2 félautomata tisztítási program (csak a CM 61/101-hez) ●

A vízkőmentesítési felhívás kijelzése ● ● ●

Menüvezérelt vízkőmentesítő program ● ● ● ●

ServiceDiagnose System (SDS) a szervizüzenetek automatikus kijelzésével ● ● ● ● ● ● ●

* SCC = SelfCookingCenter®          ** CMP = CombiMaster® Plus          *** CM = CombiMaster®
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XS típus: 6 ⅔ Típus: 61/101/ 
62/102

Típus: 201/202 Típus: 
61/101

Felszereltségi jellemzők SCC* CMP** SCC* CMP** SCC* CMP** CM***

Maghőmérséklet-érzékelő 6 pontos méréssel ● ● ●

Maghőmérséklet-érzékelő 1 pontos méréssel ● ● ● ●

A választható minimum és maximum maghőmérséklet egyéni meghatározása ● ● ●

Pozicionáló segédeszköz a maghőmérséklet-érzékelőhöz ● ● ● ● ● ● ●

Kívül csatlakoztatható maghőmérséklet-érzékelő ○ ○ ○ ○

Kívül csatlakoztatható Sous-Vide maghőmérséklet-érzékelő vákuumos főzéshez ○ ○ ○ ○

3 kívül csatlakoztatható maghőmérséklet-érzékelő  iLevelControl alkalmazásokhoz ○ ○

1200 program akár 12 lépéssel szabadon programozható ● ● ●

100 program akár 6 lépéssel szabadon programozható ● ● ● ●

Kézi gőzáramoltatás ● ● ●

Gőzáramoltatás 3 fokozatban programozható 30°C és 260°C között forró levegőben 
vagy kombinációban

● ● ●

Öt levegősebességi fokozat, programozható ● ● ● ● ● ● ●

Öt főzési fokozat, programozható ● ● ●

Cool Down a főzőtér gyors és biztonságos lehűtéséhez ● ● ● ● ● ● ●

A hőmérséklet beállítható °C vagy °F egységre ● ● ● ● ● ● ●

Energiafogyasztás-számláló - az energiafogyasztás (napi vagy főzési folyamat utáni) 
rendelkezésre áll a képernyőn, vagy letölthető

● ● ●

Digitális hőmérséklet-kijelző ● ● ● ● ● ● ●

A tényleges és a szükséges értékek kijelzése ● ● ● ● ● ● ●

Digitális időkapcsoló óra, 0-24 órás kijelzéssel időtartambeállítással ● ● ● ● ● ● ●

24 órás valós idejű óra ● ● ●

Időbeállítás órában és percben vagy percben és másodpercben ● ● ●

Időbeállítás órában és percben ● ● ● ●

Az indítási idő automatikus kiválasztása a dátummal és az idővel beállítható ● ● ●

1/2 energia választható (elektromos készülékek esetén) ● ● ●

Nagyteljesítményű frissgőzgenerátor automatikus vízfeltöltéssel ● ● ● ● ● ● ●

Rendkívül halk nagyteljesítményű ventilátor-égetőrendszer (csak gáz) ● ● ● ●

Automatikus páramosó berendezés ● ● ● ● ● ● ●

Dinamikus légkeverés megfordítható nagy teljesítményű szellőzőventilátorral ● ● ● ● ● ● ●

Automatikus kalibrálás a telepítési helyhez történő igazítással (magasság, klíma, stb.) 
önellenőrzéssel együtt

● ● ● ● ● ● ●

A Gőzölés üzemmód automatikus magasságigazítása a legjobb gőzölési eredmény 
érdekében

● ● ● ● ● ● ●

Szükséglet szerinti energiaellátás ● ● ● ● ● ● ●

Forgatható légterelő lemez gyorszárakkal ● ● ● ● ● ● ●

Beépített ventilátorfék a legnagyobb fokú kezelési biztonság és a gyors irányváltás 
érdekében

● ● ● ● ● ● ●

Centrifugális zsírleválasztás kiegészítő zsírszűrő nélkül ● ● ● ● ● ● ●

Hátsó szellőzésű háromszoros üvegezésű készülékajtó, két elfordítható belső 
üveglappal (a könnyebb tisztításért) hővisszaverő speciális bevonattal.

● ● ● ●

Hátsó szellőzésű duplaüvegezésű készülékajtó, elfordítható belső üveglappal (a 
könnyebb tisztításért) hővisszaverő speciális bevonattal

● ● ●

Cseppfogó tálca az ajtónál folyamatos ürítéssel nyitott ajtó esetén is ●1) ●1) ● ● ●

Cseppfogó tálca a készülékben a készülék lefolyójához csatlakoztatva ● ● ● ● ●

5°-os, 110°-os és 180°-os ajtóállások a maximális kezelési biztonság érdekében ● ● ● ● ●

1) Ürítés csak zárt ajtó esetén 

● szabvány    ○ opcionális (lásd a 18-20. oldalt)
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Felszereltség
XS típus: 6 ⅔ Típus: 61/101/ 

62/102
Típus: 201/202 Típus: 

61/101

Felszereltségi jellemzők SCC* CMP** SCC* CMP** SCC* CMP** CM***

120°-os/180°-os ajtóállások a maximális kezelési biztonság érdekében ● ●

Érintés nélküli ajtócsatlakozó kapcsoló ● ● ● ● ● ● ●

Az ajtónyitási idő figyelése berakáskor és főzés közben riasztási funkcióval ● ● ●

A RATIONAL elszívó, ill. szagelszívó utóműködésének ideje szabadon kiválasztható ● ● ●

Bedugható, könnyen cserélhető ajtótömítés ● ● ● ● ● ● ●

Bevezető segédeszköz a keretes kocsihoz ● ●

6⅔ típusú hosszanti fiók megfelelő az 1/2, 1/3, 2/3, 2/8 GN-edényhez, minimális 
energiaveszteség és a legkevesebb helyigény az ajtó nyitásakor és elfordításakor

● ●

61, 101, 201 típusú hosszanti fiók megfelelő az 1/1, 1/2, 1/3, 2/3, 2/8 GN-
edényhez, minimális energiaveszteség és a legkevesebb helyigény az ajtó nyitásakor és 
elfordításakor

● ● ● ● ●

61 és 101 típusú hosszanti fiók megfelelő 400 x 600 mm sütőipari szabványmérethez, 
minimális energiaveszteség és a legkevesebb helyigény az ajtó nyitásakor és 
elfordításakor

○ ○ ○

62, 102, 202 típusú hosszanti fiók megfelelő az 2/1, 1/1 GN-edényhez, minimális 
energiaveszteség és a legkevesebb helyigény az ajtó nyitásakor és elfordításakor

● ● ● ●

Hézagmentes, teknőszerű higiénikus főzőtér, lekerekített sarkok, áramlásbiztosítás ● ● ● ● ● ● ●

A főzőtér és a rekeszek LED-es megvilágítása – energiatakarékos, tartós, és 
karbantartást nem igényel 

● ● ● ●

A főzőtér halogén megvilágítása kerámiaüveggel, ütésbiztos ● ● ● ● ●

Kivehető, elfordítható befüggesztő állványok kiegészítő rátétsínnel a zsírfelfogó 
tálcához

● ● ●

Elfordítható és kivehető befüggesztő állványok ● ●

U alakú betolható sínek bemetszésekkel az egyszerű adagoláshoz ● ● ● ● ●

L alakú betolható sínek ○ ○ ○

Kereteskocsi-csomag ○ ○ ○

Keretes kocsi kétoldali retesszel, cseppfogó tálca ürítővel, tandem futógörgőkkel (2 
rögzítőfékkel), kerékátmérő 125 mm, rozsdamentes acél fémrészek

● ●

A főzőtér ajtaja beépített szigetelő mechanikával, működés közben nincs gőzkilépés 
keretes kocsi nélkül

● ●

Anyaga belül és kívül rozsdamentes acél DIN 1.4301 ● ● ● ● ● ● ●

USB-port a HACCP- és a szervizadatok kiadásához, valamint a főzési programok USB-
memóriára mentéséhez és egyszerű szoftverfrissítésekhez

● ● ● ● ● ● ●

Képek letöltése a kezdőlap testreszabásához USB-porton keresztül ● ● ●

Üzemelési és figyelmeztető kijelzők, pl. vízhiány ● ● ● ● ● ● ●

* SCC = SelfCookingCenter®          ** CMP = CombiMaster® Plus          *** CM = CombiMaster®
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XS típus: 6 ⅔ Típus: 61/101/ 
62/102

Típus: 201/202 Típus: 
61/101

Higiénia, munkabiztonság és ergonómia SCC* CMP** SCC* CMP** SCC* CMP** CM***

Biztonsági hőmérséklet-korlátozó a gőzgenerátorhoz és a forrólevegős fűtéshez ● ● ● ● ● ● ●

A VDE szerint felügyelet nélküli működéshez engedélyezve – éjszaka is ● ● ● ● ● ● ●

Bal oldali vasalat készülékajtóhoz ○ ○ ○ ○

Ajtófogantyú egykezes kezeléshez ütköző- és jobb/bal oldali funkcióval ● ● ● ● ●

Ajtófogantyú egykezes kezeléshez ütközőfunkcióval és retesszel ● ●

Maximális szintmagasság 1,60 m (asztali készülékek esetén eredeti RATIONAL-
alsószekrényen)

● ● ● ● ● ● ●

Combi-Duo-Kit – egymásra rakható készülékek 1,60 m maximális szintmagassággal ○ ○ ○ ○ ○

Biztonsági ajtózár ○ ○ ○ ○ ○ ○

Beépített zsírelvezetés ○ ○ ○ ○

Biztonsági és börtönkivitel ○ ○ ○ ○

Elzárható kezelőlap ○ ○ ○ ○

Lenyitható kezelőlap-védelem ○ ○ ○ ○

Hajókivitel ○ ○ ○ ○

Csatlakozás, felállítás és ellenőrzőjel

Csatlakoztatási lehetőség energiaoptimalizálási berendezésekhez és feszültségmentes 
kapcsolat üzemmód-kijelzéshez

○ ○ ○ ○ ○ ○

Kapcsolási jel házon belüli szellőztető berendezéshez ○ ○ ○

Csatlakoztatási lehetőség jelzőlámpához ○ ○ ○

Ethernet-csatlakozó, pl. a RATIONAL-Remote App, a RATIONAL ConnectedCooking 
rendszer számítógépes szoftver használatához, konyhai vezérlőrendszerek 
csatlakoztatásához vagy HACCP adatok kiadásához

● ○ ● ○ ● ○

Megfelelési nyilatkozat: CE ● ● ● ● ● ● ●

Elektromos biztonság: VDE, UL, CUL, DEKRA, IRAM, EAC, EMC ● ● ● ● ● ● ●

Energiahatékonyság: ENERGY STAR ● ●1) ● ●1)

Gázbiztonság: Gastec QA, AGA, CSA, SVGW, JIA, PCT, KGS ● ● ● ● ●

Készülék-/kezelőbiztonság: GS ● ● ● ● ● ● ●

Általános higiénia: NSF, EN1717 ● ● ● ● ● ● ●

Kóser tanúsítvány ● ● ● ● ● ● ●

Ivóvíz-védelem: SVGW, KIWA, WRAS ● ● ● ● ● ● ●

Germanischer Lloyd ● ● ● ● ●

Élelmiszerbiztonságilag megfelelő tartozék VO 1935/2004/EK szerint ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

Csatlakozási lehetőség lágy és/vagy meleg vízhez ● ● ● ● ●

Szennyvízelvezetés csatlakozása SVGW szerint engedélyezett, TZW ● ● ● ● ● ● ●

Freccsenő víz és vízsugárvédelem IPX 5 ● ● ● ● ● ● ●

Állítható magasságú készüléklábak ● ● ● ● ●

Készülék talapzata körben tömítéssel ● ●

A szervizajtó elölről hozzáférhető ● ● ● ● ●

A szervizburkolat elölről hozzáférhető ● ●

A felállítás 700 mm mély asztalon lehetséges (6 x 1/1 GN és 10 x 1/1 GN) ● ● ● ● ●

A felállítás 600 mm mély asztalon lehetséges ● ●

Mozgatható készülékek futógörgőkkel ○ ○

Talajrögzítés ● ●

Kérésre egyedi feszültség ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

Cseppfolyós vagy földgáz ● ● ● ●

1) ENERGY STAR CombiMaster® Plus esetén csak a 61 és 62 típusokhoz 

● szabvány    ○ opcionális (lásd a 18-20. oldalt)
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Opciókombinációk	és	további	opciók	kérésre.
A	felszereltségi	jellemzőket	a	6.	és11.	oldal	között	találja.	
Egyedi	feszültség	külön	kérésre.

SelfCookingCenter®

SelfCookingCenter® XS típus 6 ⅔ 61-es típus 101-es típus 62-es típus 102-es típus 201-es típus 202-es típus

Elektromos
N° B608100.01 B618100.01 B118100.01 B628100.01 B128100.01 B218100.01 B228100.01

Csatlakozási	érték 5,7	kW 11	kW 18,6	kW 22,3	kW 36,7	kW 37	kW 65,5	kW

Feszültség 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V

Tömeg 72 kg 110 kg 135	kg 151	kg 185	kg 268	kg 351	kg

Gázkészülék    
N°:	Cseppfolyós	gáz	3P – B618200.30C B118200.30C B628200.30C B128200.30C B218200.30C B228200.30C

N°:	Földgáz	H – B618300.30 B118300.30 B628300.30 B128300.30 B218300.30 B228300.30

N°:	Földgáz	L – B618400.30 B118400.30 B628400.30 B128400.30 B218400.30 B228400.30

Csatlakozási	érték:	Földgáz/cseppfolyós	gáz	3P – 13	kW	/	13	kW 22	kW	/	22	kW 28	kW	/	28	kW 45	kW	/	45	kW 44	kW	/	44	kW 90	kW	/	90	kW

Feszültség – 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V

Tömeg – 123 kg 152	kg 168	kg 204 kg 299 kg 381 kg

Kapacitás 6	x	2/3	GN 6	x	1/1	GN	/	12	x	1/2	GN 10	x	1/1	GN	/	20	x	1/2	GN 6	x	2/1	GN	/	12	x	1/1	GN 10	x	2/1	GN	/	20	x	1/1	GN 20	x	1/1	GN	/	40	x	1/2	GN 20	x	2/1	GN	/	40	x	1/1	GN

Adagok naponta 20–80 30-100 80-150 60-160 150-300	 150-300	 300-500	

Szélesség 655	mm 847 mm 847 mm 1 069	mm 1 069	mm 879 mm 1084 mm

Mélység 555	mm 776	mm 776	mm 976	mm 976	mm 791 mm 996	mm

Magasság 567	mm 782 mm 1 042	mm 782 mm 1 042	mm	 1 782	mm 1 782	mm

Opciók (Pontos áttekintést a 18-20. oldalon talál)

Bal	oldali	vasalat	készülékajtóhoz	(Elektromos) N°:	B608500.01 N°:	B618500.01 N°:	B118500.01 N°:	B628500.01 N°:	B128500.01

Bal	oldali	vasalat	készülékajtóhoz	(Gáz) N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint

Kereteskocsi-csomag	(keretes	kocsi	+	betolósín)

Csatlakoztatás	energiaoptimalizálási	készülékhez,	feszültségmentes	kapcsolat

Biztonsági	ajtózár	

Beépített	zsírelvezetés	(61,	101,	62,	102	típus	csak	UG	II	vagy	US	IV	eszközhöz	csatlakoztatva)

Kívül	csatlakoztatható	Sous-Vide	maghőmérséklet-érzékelő		vákuumos	főzéshez

3	kívül	csatlakoztatható	maghőmérséklet-érzékelő	az	iLevelControl	eszközhöz

Kívül	csatlakoztatható	maghőmérséklet-érzékelő

Biztonsági/börtönkivitel

Elzárható	kezelőlap

Hajókivitel	(csak	elektromos	készülékek)	 

Mozgatható	futógörgőkkel	(4	futógörgő	rögzítőfékkel)

Készülékspecifikus tartozékok itt találhatók: 25. oldal 26/27. oldal 26/27. oldal 28/29. oldal 28/29. oldal 30. oldal 30. oldal

 7.390 €  9.240 €  12.700 €  13.800 €  17.860 €  21.560 €  30.890 € 

–  11.000 €  14.600 €  15.960 €  20.640 €  24.360 €  34.790 € 

 374 €  374 €  374 €  374 €  374 € – –

–  374 €  374 €  374 €  374 € – –

–  283 € 	351	€	  419 €  487 € – –

	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	

	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	  142 €  142 € 

– 	638	€	 	638	€	 	638	€	 	638	€	 	2.860	€	 	2.860	€	

– 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	

– 	699	€	 	699	€	 	699	€	 	699	€	 	699	€	 	699	€	

– 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	

– 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.654	€	 	1.654	€	

–  487 €  487 €  487 €  487 €  487 €  487 € 

– 	869	€	 	869	€	 	869	€	 	869	€	  979 €  979 € 

– – – – – 	2.210	€	 	2.210	€	
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SelfCookingCenter® XS típus 6 ⅔ 61-es típus 101-es típus 62-es típus 102-es típus 201-es típus 202-es típus

Elektromos
N° B608100.01 B618100.01 B118100.01 B628100.01 B128100.01 B218100.01 B228100.01

Csatlakozási	érték 5,7	kW 11	kW 18,6	kW 22,3	kW 36,7	kW 37	kW 65,5	kW

Feszültség 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V

Tömeg 72 kg 110 kg 135	kg 151	kg 185	kg 268	kg 351	kg

Gázkészülék    
N°:	Cseppfolyós	gáz	3P – B618200.30C B118200.30C B628200.30C B128200.30C B218200.30C B228200.30C

N°:	Földgáz	H – B618300.30 B118300.30 B628300.30 B128300.30 B218300.30 B228300.30

N°:	Földgáz	L – B618400.30 B118400.30 B628400.30 B128400.30 B218400.30 B228400.30

Csatlakozási	érték:	Földgáz/cseppfolyós	gáz	3P – 13	kW	/	13	kW 22	kW	/	22	kW 28	kW	/	28	kW 45	kW	/	45	kW 44	kW	/	44	kW 90	kW	/	90	kW

Feszültség – 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V

Tömeg – 123 kg 152	kg 168	kg 204 kg 299 kg 381 kg

Kapacitás 6	x	2/3	GN 6	x	1/1	GN	/	12	x	1/2	GN 10	x	1/1	GN	/	20	x	1/2	GN 6	x	2/1	GN	/	12	x	1/1	GN 10	x	2/1	GN	/	20	x	1/1	GN 20	x	1/1	GN	/	40	x	1/2	GN 20	x	2/1	GN	/	40	x	1/1	GN

Adagok naponta 20–80 30-100 80-150 60-160 150-300	 150-300	 300-500	

Szélesség 655	mm 847 mm 847 mm 1 069	mm 1 069	mm 879 mm 1084 mm

Mélység 555	mm 776	mm 776	mm 976	mm 976	mm 791 mm 996	mm

Magasság 567	mm 782 mm 1 042	mm 782 mm 1 042	mm	 1 782	mm 1 782	mm

Opciók (Pontos áttekintést a 18-20. oldalon talál)

Bal	oldali	vasalat	készülékajtóhoz	(Elektromos) N°:	B608500.01 N°:	B618500.01 N°:	B118500.01 N°:	B628500.01 N°:	B128500.01

Bal	oldali	vasalat	készülékajtóhoz	(Gáz) N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint

Kereteskocsi-csomag	(keretes	kocsi	+	betolósín)

Csatlakoztatás	energiaoptimalizálási	készülékhez,	feszültségmentes	kapcsolat

Biztonsági	ajtózár	

Beépített	zsírelvezetés	(61,	101,	62,	102	típus	csak	UG	II	vagy	US	IV	eszközhöz	csatlakoztatva)

Kívül	csatlakoztatható	Sous-Vide	maghőmérséklet-érzékelő		vákuumos	főzéshez

3	kívül	csatlakoztatható	maghőmérséklet-érzékelő	az	iLevelControl	eszközhöz

Kívül	csatlakoztatható	maghőmérséklet-érzékelő

Biztonsági/börtönkivitel

Elzárható	kezelőlap

Hajókivitel	(csak	elektromos	készülékek)	 

Mozgatható	futógörgőkkel	(4	futógörgő	rögzítőfékkel)

Készülékspecifikus tartozékok itt találhatók: 25. oldal 26/27. oldal 26/27. oldal 28/29. oldal 28/29. oldal 30. oldal 30. oldal

XS	és	202	Elektro	modell:	Az	ENERGY	STAR	kizárja	ezeket	a	készülékkategóriákat	egy	tanúsításból.

 7.390 €  9.240 €  12.700 €  13.800 €  17.860 €  21.560 €  30.890 € 

–  11.000 €  14.600 €  15.960 €  20.640 €  24.360 €  34.790 € 

 374 €  374 €  374 €  374 €  374 € – –

–  374 €  374 €  374 €  374 € – –

–  283 € 	351	€	  419 €  487 € – –

	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	

	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	  142 €  142 € 

– 	638	€	 	638	€	 	638	€	 	638	€	 	2.860	€	 	2.860	€	

– 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	

– 	699	€	 	699	€	 	699	€	 	699	€	 	699	€	 	699	€	

– 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	

– 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.654	€	 	1.654	€	

–  487 €  487 €  487 €  487 €  487 €  487 € 

– 	869	€	 	869	€	 	869	€	 	869	€	  979 €  979 € 

– – – – – 	2.210	€	 	2.210	€	
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CombiMaster® Plus* XS típus 6 ⅔ 61-es típus 101-es típus 62-es típus 102-es típus 201-es típus 202-es típus

Elektromos
N° B609100.01.202 B619100.01.202 B119100.01.202 B629100.01.202 B129100.01.202 B219100.01.202 B229100.01.202

Csatlakozási	érték 5,7	kW 11	kW 18,6	kW 22,3	kW 36,7	kW 37	kW 65,5	kW

Feszültség 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V

Tömeg 62	kg 103 kg 132 kg 147 kg 182 kg 254	kg 334 kg

Gázkészülék   
N°:	Cseppfolyós	gáz	3P – B619200.30C202 B119200.30C202 B629200.30C202 B129200.30C202 B219200.30C202 B229200.30C202

N°:	Földgáz	H – B619300.30.202 B119300.30.202 B629300.30.202 B129300.30.202 B219300.30.202 B229300.30.202

N°:	Földgáz	L – B619400.30.202 B119400.30.202 B629400.30.202 B129400.30.202 B219400.30.202 B229400.30.202

Csatlakozási	érték:	Földgáz/cseppfolyós	gáz	3P – 13	kW	/	13	kW 22	kW	/	22	kW 28	kW	/	28	kW 45	kW	/	45	kW 44	kW	/	44	kW 90	kW	/	90	kW

Feszültség – 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V

Tömeg – 114 kg 143 kg 160	kg 196	kg 284 kg 354	kg

Kapacitás 6	x	2/3	GN 6	x	1/1	GN	/	12	x	1/2	GN 10	x	1/1	GN	/	20	x	1/2	GN 6	x	2/1	GN	/	12	x	1/1	GN 10	x	2/1	GN	/	20	x	1/1	GN 20	x	1/1	GN	/	40	x	1/2	GN 20	x	2/1	GN	/	40	x	1/1	GN

Adagok naponta 20–80 30-100 80-150 60-160 150-300	 150-300	 300-500	

Szélesség 655	mm 847 mm 847 mm 1 069	mm 1 069	mm 879 mm 1 084	mm

Mélység 555	mm 776	mm 776	mm 976	mm 976	mm 791 mm 996	mm

Magasság 567	mm 782 mm 1 042	mm 782 mm 1 042	mm	 1 782	mm 1 782	mm

Opciók (Pontos	áttekintést	a	18-20.	oldalon	talál)
Bal	oldali	vasalat	készülékajtóhoz	(Elektromos) N°:	B609500.01.202 N°:	B619500.01.202 N°:	B119500.01.202 N°:	B629500.01.202 N°:	B129500.01.202

Bal	oldali	vasalat	készülékajtóhoz	(Gáz) N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint

Kereteskocsi-csomag	(keretes	kocsi	+	betolósín)

Csatlakoztatás	energiaoptimalizálási	készülékhez,	feszültségmentes	kapcsolat

Ethernet	interfész

Biztonsági	ajtózár	

Beépített	zsírelvezetés	(61,	101,	62,	102	típus	csak	UG	II	vagy	US	IV	eszközhöz	csatlakoztatva)

Kívül	csatlakoztatható	Sous-Vide	maghőmérséklet-érzékelő		vákuumos	főzéshez

Kívül	csatlakoztatható	maghőmérséklet-érzékelő

Biztonsági/börtönkivitel

Elzárható	kezelőlap

Hajókivitel	(csak	elektromos	készülékek)	 

Mozgatható	futógörgőkkel	(4	futógörgő	rögzítőfékkel)

Készülékspecifikus tartozékok itt találhatók: 25. oldal 26/27. oldal 26/27. oldal 28/29. oldal 28/29. oldal 30. oldal 30. oldal

CombiMaster® Plus

Opciókombinációk	és	további	opciók	kérésre.
A	felszereltségi	jellemzőket	a	6.	és11.	oldal	között	találja.	
Egyedi	feszültség	külön	kérésre.

 5.810 €  7.260 €  10.210 €  11.100 €  14.360 €  18.600 €  26.650 € 

–  8.660 €  11.750 €  12.840 €  16.600 €  21.010 €  29.990 € 

 374 €  374 €  374 €  374 €  374 € – –

–  374 €  374 €  374 €  374 € – –

–  283 € 	351	€	  419 €  487 € – –

	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	

 282 €  282 €  282 €  282 €  282 €  282 €  282 € 

	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	  142 €  142 € 

– 	638	€	 	638	€	 	638	€	 	638	€	 	2.860	€	 	2.860	€	

– 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	

– 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	

– 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.654	€	 	1.654	€	

–  487 €  487 €  487 €  487 €  487 €  487 € 

– 	869	€	 	869	€	 	869	€	 	869	€	  979 €  979 € 

– – – – – 	2.210	€	 	2.210	€	
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CombiMaster® Plus* XS típus 6 ⅔ 61-es típus 101-es típus 62-es típus 102-es típus 201-es típus 202-es típus

Elektromos
N° B609100.01.202 B619100.01.202 B119100.01.202 B629100.01.202 B129100.01.202 B219100.01.202 B229100.01.202

Csatlakozási	érték 5,7	kW 11	kW 18,6	kW 22,3	kW 36,7	kW 37	kW 65,5	kW

Feszültség 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V

Tömeg 62	kg 103 kg 132 kg 147 kg 182 kg 254	kg 334 kg

Gázkészülék   
N°:	Cseppfolyós	gáz	3P – B619200.30C202 B119200.30C202 B629200.30C202 B129200.30C202 B219200.30C202 B229200.30C202

N°:	Földgáz	H – B619300.30.202 B119300.30.202 B629300.30.202 B129300.30.202 B219300.30.202 B229300.30.202

N°:	Földgáz	L – B619400.30.202 B119400.30.202 B629400.30.202 B129400.30.202 B219400.30.202 B229400.30.202

Csatlakozási	érték:	Földgáz/cseppfolyós	gáz	3P – 13	kW	/	13	kW 22	kW	/	22	kW 28	kW	/	28	kW 45	kW	/	45	kW 44	kW	/	44	kW 90	kW	/	90	kW

Feszültség – 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V 1	NAC	230	V

Tömeg – 114 kg 143 kg 160	kg 196	kg 284 kg 354	kg

Kapacitás 6	x	2/3	GN 6	x	1/1	GN	/	12	x	1/2	GN 10	x	1/1	GN	/	20	x	1/2	GN 6	x	2/1	GN	/	12	x	1/1	GN 10	x	2/1	GN	/	20	x	1/1	GN 20	x	1/1	GN	/	40	x	1/2	GN 20	x	2/1	GN	/	40	x	1/1	GN

Adagok naponta 20–80 30-100 80-150 60-160 150-300	 150-300	 300-500	

Szélesség 655	mm 847 mm 847 mm 1 069	mm 1 069	mm 879 mm 1 084	mm

Mélység 555	mm 776	mm 776	mm 976	mm 976	mm 791 mm 996	mm

Magasság 567	mm 782 mm 1 042	mm 782 mm 1 042	mm	 1 782	mm 1 782	mm

Opciók (Pontos	áttekintést	a	18-20.	oldalon	talál)
Bal	oldali	vasalat	készülékajtóhoz	(Elektromos) N°:	B609500.01.202 N°:	B619500.01.202 N°:	B119500.01.202 N°:	B629500.01.202 N°:	B129500.01.202

Bal	oldali	vasalat	készülékajtóhoz	(Gáz) N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint N°:	igény	szerint

Kereteskocsi-csomag	(keretes	kocsi	+	betolósín)

Csatlakoztatás	energiaoptimalizálási	készülékhez,	feszültségmentes	kapcsolat

Ethernet	interfész

Biztonsági	ajtózár	

Beépített	zsírelvezetés	(61,	101,	62,	102	típus	csak	UG	II	vagy	US	IV	eszközhöz	csatlakoztatva)

Kívül	csatlakoztatható	Sous-Vide	maghőmérséklet-érzékelő		vákuumos	főzéshez

Kívül	csatlakoztatható	maghőmérséklet-érzékelő

Biztonsági/börtönkivitel

Elzárható	kezelőlap

Hajókivitel	(csak	elektromos	készülékek)	 

Mozgatható	futógörgőkkel	(4	futógörgő	rögzítőfékkel)

Készülékspecifikus tartozékok itt találhatók: 25. oldal 26/27. oldal 26/27. oldal 28/29. oldal 28/29. oldal 30. oldal 30. oldal

* ENERGY	STAR	rendelkezésre	áll	a	61-es	és	62-es	modellhez.

 5.810 €  7.260 €  10.210 €  11.100 €  14.360 €  18.600 €  26.650 € 

–  8.660 €  11.750 €  12.840 €  16.600 €  21.010 €  29.990 € 

 374 €  374 €  374 €  374 €  374 € – –

–  374 €  374 €  374 €  374 € – –

–  283 € 	351	€	  419 €  487 € – –

	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	

 282 €  282 €  282 €  282 €  282 €  282 €  282 € 

	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	 	56	€	  142 €  142 € 

– 	638	€	 	638	€	 	638	€	 	638	€	 	2.860	€	 	2.860	€	

– 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	 	544	€	

– 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	 	351	€	

– 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.122	€	 	1.654	€	 	1.654	€	

–  487 €  487 €  487 €  487 €  487 €  487 € 

– 	869	€	 	869	€	 	869	€	 	869	€	  979 €  979 € 

– – – – – 	2.210	€	 	2.210	€	
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CombiMaster®* 61-es típus 101-es típus

Elektromos
N° B611100.01.202 B111100.01.202

Csatlakozási	érték 11	kW 18,6	kW

Feszültség 3	NAC	400	V 3	NAC	400	V

Tömeg 99 kg 128 kg

Kapacitás 6	x	1/1	GN	/	12	x	1/2	GN 10	x	1/1	GN	/	20	x	1/2	GN

Adagok naponta 30–100 80–150

Szélesség 847 mm 847 mm

Mélység 776	mm 776	mm

Magasság 782 mm 1 042	mm

Opciók (Pontos	áttekintést	a	18-20.	oldalon	talál)
Kereteskocsi-csomag	(keretes	kocsi	+	betolósín)

Készülékspecifikus tartozékok itt találhatók: 26/27. oldal 26/27. oldal

CombiMaster®

Opciókombinációk	és	további	opciók	kérésre.
A	felszereltségi	jellemzőket	a	6.	és11.	oldal	között	találja.	
Egyedi	feszültség	külön	kérésre.

* ENERGY	STAR	rendelkezésre	áll	a	61-es	modellhez.

 6.360 €  9.220 € 

 283 € 	351	€	
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Az	ápolási	termékek	kifejezetten	a	RATIONAL-készülékek	igényeihez	vannak	hozzáigazítva.	Csak	eredeti	RATIONAL	ápolási	termékek	használata	garantálja	
beruházása	értékállóságát.	Amit	a	RATIONAL	ápolási	termékek	biztosítanak:
›	A	legjobb	tisztítási	eredmények	 ›	Erő	a	szennyeződés	és	a	vízkő	ellen	 ›	Legnagyobb	hatékonyság
›	Ideális	tartós	ápolás		 ›	Maximális	üzembiztonság	 ›	Optimális	higiéniai	biztonság	az	egészséges	ételekhez
›	Minimális	tisztítási	és	ápolási	költségek

Ápolási termékek

A RATIONAL tisztítótabletta minden SelfCookingCenter® és CombiMaster® Plus 
készülékhez (2017/05 után)
A	RATIONAL	által	kifejlesztett	tisztítótabletta	új,	intenzív	hatóanyag-összetételével	mindenkor	garantálja	a	
legnagyobb	tisztítóerőt.	Nagy	koncentrációjúak	és	ezzel	különösen	hatékonyak.

Tisztítótabletták,	100	db N°:	56.00.210

A RATIONAL gondozótabletta CareControl funkcióval rendelkező SelfCookingCenter® 
készülékekhez
Nagy	hatékonyságú	ápolóanyagok	nyújtanak	aktív	védelmet	és	hosszabbítják	meg	jelentősen	SelfCookingCenter® 
berendezése	élettartamát.	Kifejezetten	a	Care-Tab	tablettákban	lévő	vízkőoldó	akadályozza	meg	a	vízkőlerakódást	
már	a	keletkezés	előtt.	A	legnagyobb	fokú	üzembiztonság	mindig	biztosított	vízlágyítás	és	költséges	
vízkőmentesítés	nélkül	is.

Care-Tabs	ápolótabletták,	150	darab N°:	56.00.562

A RATIONAL mosogatótabletta CareControl funkció nélküli SelfCookingCenter® és 
CombiMaster® Plus készülékhez (2017/05 után)
Nagy	hatékonyságú	ápolóanyagok	nyújtanak	aktív	védelmet	és	hosszabbítják	meg	jelentősen	SelfCookingCenter® 
berendezése	élettartamát.	A	főzőtér	higiénikusan	tartható	tiszta	és	ragyogó	állapotban.

Mosogatótabletták,	50	darab N°:	56.00.211

A RATIONAL habtalanító tabletta minden SelfCookingCenter® és CombiMaster® Plus 
készülékhez (2017/05 után)
Habtalanító	tabletták	a	habképződés	csökkentéséhez	erős	habzást	okozó	vízminőségek	esetén.

Habtalanító	tabletták,	120	darab N°:	56.00.598

Folyékony tisztítószer minden CombiMaster® és ClimaPlus Combi® készülékhez
A	RATIONAL	folyékony	tisztító-	és	mosogatószer	kifejlesztése	kifejezetten	saját	laborunkban	történt.	Ezek	
tökéletes	egységet	alkotnak	a	higiénikus	tisztítás	és	ápolás	érdekében.

Speciális	tisztítószer,	lágy	–	konyhai	alkalmazásokból	származó	szennyeződések	
esetén	<	200	°C	nem	maró	hatású,	10	liter	(CPC-hez	CleanJet®-tel	és	
kézmosáshoz)

N°:	9006.0136

Grilltisztító	makacs	szennyeződésekhez,	10	liter	(CPC-hez	CleanJet®-tel	és	
kézmosáshoz)

N°:	9006.0153

Mosogatószer,	10	liter	(csak	CPC-hez	CleanJet®-tel) N°:	9006.0137

Vízkőmentesítő, vízkőmentesítő szivattyú
A	gőzgenerátor	speciális	ápolóanyagokkal	történő	hatékony	vízkőmentesítéséhez.

Vízkőmentesítő,	10	liter N°:	6006.0110
Elektromos	vízkőmentesítő	szivattyú N°:	60.70.409

Kéznyomásos szórópisztoly
A	kemény	műanyagból	készült	kéznyomásos	szórópisztoly	rendkívül	könnyen	kezelhető	és	nagy	ellenálló	
képességű.	A	beépített	pumpamechanizmussal	hozható	létre	a	túlnyomás,	amellyel	aztán	a	folyadék	egy	
gombnyomással	a	tisztítandó	helyekre	szórható.	

Szórófejes	kéztisztító N°:	6004.0100

	69	€	

 

 84 € 

	46	€	

 

	56	€	

	54	€	

	54	€	

	54	€	

 

	54	€	
 227 € 

 31 € 
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Opciók áttekintése

1)		nem	áll	rendelkezésre	az	XS	6	⅔	típushoz
2)		nem	áll	rendelkezésre	a	CombiMaster®-hez

Bal oldali vasalat készülékajtóhoz2) (a következő típusokhoz: 61, 101, 62, 102 és XS 6 ⅔ típus)

A	készülékajtó	jobb	oldali	vasalat	helyett	bal	oldalival	is	rendelhető,	hogy	bizonyos	konyhai	helyzetekben	
könnyebb	legyen	a	hozzáférés	a	készülékhez.
(lásd	a	RATIONAL	SelfCookingCenter®	és	CombiMaster®	Plus	készülékáttekintést)

Kereteskocsi-csomag1) (f a következő típusokhoz: 61, 101, 62, 102)

A	befüggesztő	állványok	helyettesíthetők	betolósínes	keretes	kocsival	.	A	megfelelő	szállítókocsi	kiegészítéseként	
(lásd	a	27.	és	29.	oldalt)	egyszerűen	és	kényelmesen	töltheti	meg	és	szedheti	ki	a	RATIONAL-készüléket.				
Felszereltséggel kapcsolatos megjegyzések:     
›	Keretes	kocsi
›	Betolósín

Csatlakoztatási lehetőség energiaoptimalizálási berendezésekhez és feszültségmentes kapcsolat üzemmód-kijelzéshez2)

Energiaoptimalizálási	berendezésekhez,	valamint	működésellenőrző	rendszerekhez	való	csatlakoztatáshoz.

3 kívül csatlakoztatható maghőmérséklet-érzékelő1), 2) (csak SelfCookingCenter® készülékhez)

A	3	maghőmérséklet-érzékelő	és	az	iLevelControl	opcióval	egyszerre	készíthet	el	különféle	ételeket	
SelfCookingCenter®	berendezésében.	Így	nagy	terhelés	esetén	is	kevesebb	stresszel	maximálisan	kihasználhatja	
berendezése	lehetőségeit.	Csak	jobb	oldali	vasalatos	ajtajú	készülékekhez.
Felszereltséggel kapcsolatos megjegyzések: 
›	Külső	csatlakozóhüvely	a	maghőmérséklet-érzékelő	számára											
›	3	kívül	csatlakoztatható	maghőmérséklet-érzékelő	az	iLevelControl	eszközhöz

Kívül csatlakoztatható Sous-Vide maghőmérséklet-érzékelő vákuumos főzéshez1), 2)

A	rendkívül	vékony	és	elasztikus	Sous-Vide	maghőmérséklet-érzékelő	lehetővé	teszi	a	vákuumtasakos	főzést.	A	
vákuum	nem	szűnik	meg	az	érzékelő	beszúrásával.	Csak	jobb	oldali	vasalatos	ajtajú	készülékekhez.
Felszereltséggel kapcsolatos megjegyzések:    
›	Külső	csatlakozóhüvely	a	maghőmérséklet-érzékelő	számára											
›		2	kívül	csatlakoztatható	maghőmérséklet-érzékelő
(Sous-Vide	maghőmérséklet-érzékelő	és	szabvány	maghőmérséklet-érzékelő)

Kívül csatlakoztatható maghőmérséklet-érzékelő1), 2)

A		maghőmérséklet-érzékelő	szükség	esetén	egy	csatlakozóhüvely	segítségével	csatlakoztatható	kívülről	a	
készülékhez.	Csak	jobb	oldali	vasalatos	ajtajú	készülékekhez.
Felszereltséggel kapcsolatos megjegyzések: 
›	Külső	csatlakozóhüvely	a	maghőmérséklet-érzékelő	számára													
›	Kívül	csatlakoztatható	szabvány	maghőmérséklet-érzékelő
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Az	opciókombinációkra	és	további	opciókra	vonatkozó	kérdés	esetén	forduljon	a	RATIONAL	vevőszolgálathoz.	
Telefon:	+41	71	727	9080,	E-Mail:	info@rational-international.com

Beépített zsírelvezetés1), 2)

A	lecsepegő	zsír	megbízható	módon	összegyűlik	a	főzőtérben,	és	speciális	zsírfelfogó	tartályokba	vezetődik	
(61-es,	101-es,	62-es,	102-es	típus	csak	UG	II	vagy	US	IV	készülékhez	csatlakoztatva).
A	szállítókocsit	a	kannák/tartályok	biztonságos	elszállításához	lásd	a	42.	oldalon.
Felszereltséggel kapcsolatos megjegyzések: 
›	Zsírfelfogó	tálca	a	főzőtérben
›	Elzárócsap	a	tartályok	veszélytelen	cseréjéhez

Börtönkivitel1), 2)

A	RATIONAL	készülék	védelme	szándékos	károkozás	vagy	vandalizmus	ellen.	Ezenkívül	elkerülhető	a	helytelen	
használat	személyek	elleni	erőszakos	cselekedeteket	tekintve.	Csak	jobb	oldali	vasalatos	ajtajú	készülékekhez.	
Felszereltséggel kapcsolatos megjegyzések:
›	Ajtóvédő	rács
›	Keretes	kocsi	süllyeszthető	fogantyúval	(201-es	és	202-es	típus)
›	Lezárható	kezelőlap	(külön	is	kapható)
›	Lezárható	főzőtérajtó

Lezárható kezelőlap1), 2)

A	kezelőlapot	egy	lezárható	rekeszajtó	védi.	Csak	jobb	oldali	vasalatos	ajtajú	készülékekhez.
Felszereltséggel kapcsolatos megjegyzések:
›	Lezárható	rekeszajtó	törésbiztos	Lexan® 	üveggel	

Biztonsági ajtózár2)

A	biztonsági	ajtózár	véd	a	kiáramló	forró	gőz	miatt	elszenvedhető	sérülésektől.		
Felszereltséggel kapcsolatos megjegyzések:
›	A	főzőtér	ajtajának	kinyitása	a	fogantyú	kétszeri	megnyomásával	(típusok:	61,	101,	62,	102	és	XS	Typ	6	⅔)

›	A	főzőtér	ajtajának	nyitása	egy	lábpedál	pótlólagos	megnyomásával	(Típus:	201,	202)
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Opciók áttekintése

Hajókivitel1), 2) (csak elektromos készülékekhez)

Utasszállító	hajókhoz	és	tengerészeti	használatra	megfelelő.	Gondoskodik	a	kezelőszemélyzet	biztonságáról,	
valamint	a	működőképesség	biztosításáról	hullámzó	tenger	esetén	is.			
Felszereltséggel kapcsolatos megjegyzések: 
›		Biztosíték	a	RATIONAL	készülékek	(61-es,	101-es,	62-es	és	102-es	típus)	és	az	alsó	állványok	rögzítéséhez	
elcsúszás	és	borulás	ellen
›		Biztosíték	a	RATIONAL	készülékek	(201-es	és	202-es	típus)	padlóhoz	rögzítéséhez,	ezenkívül	két	tartóelem	a	
hajó	falára	rögzítéshez
›	Beállítható	ajtórögzítő	a	főzőtér	ajtajának	rögzítéséhez	erős	hullámzás	esetén	is
›	Speciális	befüggesztő	állványok	retesszel	rögzítik	a	szabvány	tartozékokat	a	kicsúszás	ellen
›	Nemesacél	lábak	a	RATIONAL	készülékeken	(201-es	és	202-es	típus)
›	Germanischer	Lloyd	és	USPHS	engedély

Mozgatható RATIONAL készülékek1), 2) (csak a 201-es és 202-es típushoz)

Mobil	alkalmazáshoz	catering	vagy	bankettrendezvények	esetén.
Felszereltséggel kapcsolatos megjegyzések: 
›	Speciális	keret	4	rozsdamentes	acél	terelőgörgővel	és	rögzítőfékkel
›	Szállítóraklap	felvezető	rámpával	és	rögzítéssel

Ethernet-csatlakozó2) (gyárilag beépített a SelfCookingCenter®-nél)

Az	ethernet-csatlakozó	lehetővé	teszi	a	RATIONAL-készülék	hálózati	csatlakoztatását,	és	a	ConnectedCooking,	
a	profi	konyhák	legmodernebb	hálózati	megoldása	révén	ezáltal	összekapcsolható	további	RATIONAL-
készülékekkel.	A	hálózati	csatlakozás	mellett	ezen	kívül	a	készülék	távirányítása	és	felügyelete	egészen	egyszerűen	
kivitelezhető	a	ConnectedCooking	applikációval	az	Ön	okostelefonján	vagy	a	számítógépén	keresztül.

Az	opciókombinációkra	és	további	opciókra	vonatkozó	kérdés	esetén	forduljon	a	RATIONAL	vevőszolgálathoz.	
Telefon:	+41	71	727	9080,	E-Mail:	info@rational-international.com

1)		nem	áll	rendelkezésre	az	XS	6	⅔	típushoz
2)		nem	áll	rendelkezésre	a	CombiMaster®-hez
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A	mozgatható	kivitel	kifejezetten	catering,	partiszerviz-	vagy	fesztiválsátort	üzemeltető	vállalkozások,	valamint	rendezvényszervezők	számára	kínálja	a	
legmagasabb	fokú	rugalmasságot	és	mobilitást.		A	mozgatható	kivitel	azonban	a	hagyományos	konyhákkal	szemben	nagy	előnnyel	rendelkezik.	A	nagyfokú	
mozgathatóságnak	köszönhetően	a	konyha	alapos	takarítása	egyszerűen	elvégezhető.	Ezenkívül	szervizelési	célokból	nincs	szükség	megfelelő	távolságokra	a	
berendezések	között.	Ezzel	pedig	jelentősen	csökken	a	helyigény	a	konyhában.	

Egyszerű és gyors minden helyszínen.

Catering-Kit
Ez	a	tartozék	(tartókeret	+	rozsdamentes	acél	lábak)	a	normál	készüléklábak	helyett	került	beszerelésre	a	készülék	
alá.	Az	oldalsó	rendkívül	erős	kengyelek	a	védelmet	és	az	egyszerű	mozgatást	szolgálják.

61-es	és	101-es	típus N°:	60.73.111
62-es	és	102-es	típus N°:	60.73.141

UG II Catering alsószekrény
14	pár	tartósín.	Oldalfalak	és	fedél	zárva,	hátoldal	nyitott,	oldalt	megerősítve.	Négy	darab	200	mm	átmérőjű	
rozsdamentes	acél	futógörgő.	Csak	Catering-Kit	opcióhoz	csatlakoztatva.	(Az	UltraVent,	UltraVent	Plus	nem	
építhető	fel	és	nem	működtethető	UG	II	Catering	alsószekrénnyel	kombinálva.)

61-es	és	101-es	típus N°:	60.30.890
62-es	és	102-es	típus N°:	60.30.891

Mozgatható alsó állványok/szekrények, 61-es/101-es és 62-es/102-es típus
A	mozgatható	kivitelben	az	alsó	állványok	és	szekrények	minden	készüléktípushoz	minden	változatban	
rendelhetők.	A	berendezéseknek	az	állványra	rögzítésére	szolgáló	speciális	kötőelemek	garantálják	mindenkor	a	
biztonságos	szállítást.

61/101-es típus 62/102-es típus
UG	I N°:	60.30.321 N°:	60.30.325
UG	I	Combi-Duo	61/61-es	és	62/62-es	típus N°:	60.30.363 N°:	60.30.366
UG	II N°:	60.30.329 N°:	60.30.332
UG	II	sütőipari	szabvány N°:	60.30.837
US	III	 N°:	60.30.335 N°:	60.30.340
US	III	UltraVent	61-es	és	62-es	típus N°:	60.30.338 N°:	60.30.343
US	IV N°:	60.30.345  N°:	60.30.349

Hordozható kivitel opció (201-es és 202-es típus)
A	4	rendkívül	erős	rozsdamentes	acél	terelőgörgővel	a	RATIONAL	készülékek	könnyedén	mozgathatók.	Ehhez	a	
keretes	szállítókocsi	fogantyúját	lehet	használni.	Egy	felvezető	rámpával	rendelkező,	speciálisan	kialakított	raklap	
könnyíti	meg	a	gyors	be-	és	kirakást	és	a	használati	helyre	történő	könnyű	szállítást.

SelfCookingCenter®	és	CombiMaster®	Plus	201	és	202

Hordozható kivitel Combi-Duo esetén
A	hordozható	Combi-Duo	berendezések	minden	berendezés-kombinációhoz	megrendelhetők.	Az	egyszerű	és	
biztonságos	szállítást	robusztus	nemesacél	futógörgők	biztosítják.	

Combi-Duo	változatok
61-es	típus	61-es	típusra
61-es	típus	101-es	típusra
62-es	típus	62-es	típusra
62-es	típus	102-es	típusra

N°	lásd	a	22-23.	oldalt

Aufstellvariante Combi-Duo

 979 € 
	1.265	€	

	2.123	€	
	2.563	€	

	674	€	  782 € 
	674	€	  782 € 

	1.220	€	 	1.356	€	
	1.439	€	
	1.439	€	 	1.696	€	
	1.665	€	 	1.923	€	
	1.989	€	 	2.145	€	

	2.210	€	
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Válasszon három felállítási változat közül (nem lehet XS 6 ⅔ típushoz)

1. Hengerekkel 
Maximális	betolási	magasság	1,60	m.
Mozgatható	az	egyszerű	tisztításhoz.	
A	talajra	elvezetőcsatorna	szükséges!	

2. RATIONAL készüléklábak 150 mm 
Maximális	betolási	magasság	1,68	m.	
Amennyiben	hiányzik	a	talajra	az	
elvezetőcsatorna.

3. Mozgatható futógörgőkkel
Maximális	betolási	magasság	1,72	m.
Két	futógörgő	rögzítőfékkel.

Combi-Duo 61/101-es típus

Combi-Duo-Kit
Két	RATIONAL	készülék	kombinációja	egyszerűen	egymás	fölött	egyéb	lehetőségeket	nyújt	Önnek,	mindig	akkor,	amikor	hiányzik	a	hely	a	konyhában.	
Járulékos	helyigény	nélkül	egyszerre	dolgozhat	különböző	üzemmódokban		–		ez	maximális	rugalmasságot	biztosít.

*	Az	UltraVent	Plus	nem	szerelhető	mozgathatóan	Combi-Duo	készülékre.

alsó készülék
felső készülék 61-es típus

Elektromos
61-es típus
Gáz

61-es	típus	Elektromos
101-es	típus	Elektromos

Hengerek N°:	60.71.925 N°:	60.71.925
Lábak	150	mm N°:	60.71.926 N°:	60.71.926
Mozgatható N°:	60.71.927 N°:	60.71.927

61-es	típus	Gáz
Hengerek N°:	60.71.928
Lábak	150	mm N°:	60.71.929
Mozgatható N°:	60.71.930

Alsó	állvány	UG	I	Combi-Duo	61-es	típushoz	61-es	típusra	210	mm	
magasságra	(csak	Combi-Duo-hoz	készüléklábakkal)

N°:	60.30.362

Mozgatható	alsó	állvány	UG	I	Combi-Duo	61-es	típushoz	61-es	típusra	
210	mm	magasságra	(csak	Combi-Duo-hoz	készüléklábakkal)

N°:	60.30.363

UltraVent	kondenzációs	fedél	a	Combi-Duo	elektromos	készülékekhez N°:	60.72.322
UltraVent	Plus	kondenzációs	fedél	a	Combi-Duo	elektromos	készülékekhez* N°:	60.72.203
Páraelszívó-fedél	a	Combi-Duo	elektromos	készülékekhez N°:	60.72.316
Állítható	magasságú	szállítókocsi		61/101-es	típus N°:	60.60.188
Beépített	zsírelvezetés	készlet	lábas	és	mozgatható	változatokhoz N°:	60.73.303
Integrált	zsírelvezetés	61E/61E	típus	esetén	az	UG	I	vonatkozásában	210	mm N°:	60.73.301
Szállítókocsi	integrált	zsírleeresztő	tartályához N°:	60.73.309

 
	985	€	
	985	€	

	1.234	€	
	1.483	€	
	1.483	€	
	1.733	€	

 448 € 

	674	€	

	3.852	€	
	6.222	€	
	2.946	€	
	1.178	€	
	759	€	
	627	€	
 378 € 
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Válasszon három felállítási változat közül (nem lehet XS 6 ⅔ típushoz)

1. Hengerekkel 
Maximális	betolási	magasság	1,60	m.
Mozgatható	az	egyszerű	tisztításhoz.	
A	talajra	elvezetőcsatorna	szükséges!	

2. RATIONAL készüléklábak 150 mm 
Maximális	betolási	magasság	1,68	m.	
Amennyiben	hiányzik	a	talajra	az	
elvezetőcsatorna.

3. Mozgatható futógörgőkkel
Maximális	betolási	magasság	1,72	m.
Két	futógörgő	rögzítőfékkel.

Combi-Duo 62/102-es típus

Combi-Duo-Kit
Két	RATIONAL	készülék	kombinációja	egyszerűen	egymás	fölött	egyéb	lehetőségeket	nyújt	Önnek,	mindig	akkor,	amikor	hiányzik	a	hely	a	konyhában.	
Járulékos	helyigény	nélkül	egyszerre	dolgozhat	különböző	üzemmódokban		–		ez	maximális	rugalmasságot	biztosít.

*	Az	UltraVent	Plus	nem	szerelhető	mozgathatóan	Combi-Duo	készülékre.

 
alsó	készülék

felső készülék 62-es típus
Elektromos

62-es típus
Gáz

62-es	típus	Elektromos
102-es	típus	Elektromos

Hengerek N°:	60.71.931 N°:	60.71.931
Lábak	150	mm N°:	60.71.932 N°:	60.71.932
Mozgatható N°:	60.71.933 N°:	60.71.933

62-es	típus	Gáz
Hengerek N°:	60.71.934
Lábak	150	mm N°:	60.71.935
Mozgatható N°:	60.71.936

Alsó	állvány	UG	I	Combi-Duo	62-es	típushoz	62-es	típusra	210	mm	
magasságra	(csak	Combi-Duo-hoz	készüléklábakkal)

N°:	60.30.365

Mozgatható	alsó	állvány	UG	I	Combi-Duo	62-es	típushoz	62-es	típusra	
210	mm	magasságra	(csak	Combi-Duo-hoz	készüléklábakkal)

N°:	60.30.366

Állítható	magasságú	szállítókocsi		62/102-es	típus N°:	60.70.160
Integrált	zsírelvezetés	lábas	és	mozgatható	változatokhoz N°:	60.73.304
Integrált	zsírelvezetés	61E/61E	típus	esetén	az	UG	I	210	mm	vonatkozásában N°:	60.73.302
Szállítókocsi	integrált	zsírleeresztő	tartályához N°:	60.73.309

 
 

	1.234	€	
	1.234	€	
	1.483	€	
	1.981	€	
	1.981	€	
	2.231	€	
	556	€	

 782 € 

	1.476	€	
	759	€	
	627	€	
 378 € 
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Combi-Duo XS 6 ⅔ típus

Alsó állvány UG I Combi-Duo 
készülékhez
Minden	oldalról	nyitott.

Normál N°:	60.31.020

Alsó állvány UG II Combi-Duo 
készülékhez
4	pár	rakodósín	egy	tárolórekesszel.	Oldalfalak	és	
fedél	zárva,	hátoldal	nyitott.

Normál N°:	60.31.046

UltraVent XS
Az	UltraVent	kondenzációs	technológiája	
megköti	és	elvezeti	a	kiáramló	gőzöket.	Ehhez	
a	páraelszívóhoz	nincs	szükség	külön	külső	
csatlakozásra,	ill.	a	meglévő	elszívóberendezés	
bővítésére.	A	telepítés	egyszerű,	és	bármikor	
lehetséges	utólag	is.

Combi-Duo XS N°:	60.73.943

Combi-Duo-Kit 
A	Combi-Duo	XS	6	⅔	típus	XS	6	⅔	típusra	
történő	szakszerű	felszereléséhez.

Jobbra	nyíló N°:	60.73.768
Balra	nyíló N°:	60.74.276

Combi-Duo Adapterkit UltraVent XS
Az	UltraVent	XS	szakszerű	felszereléséhez	a	
Combi-Duo	készülékre.	

XS	6	⅔	típus N°:	60.73.945

Combi-Duo-Kit
Két	RATIONAL	készülék	kombinációja	egyszerűen	egymás	fölött	egyéb	lehetőségeket	nyújt	Önnek,	mindig	akkor,	amikor	hiányzik	a	hely	a	konyhában.	
Járulékos	helyigény	nélkül	egyszerre	dolgozhat	különböző	üzemmódokban		–		ez	maximális	rugalmasságot	biztosít.

Elektromos	csatlakozás
1	NAC	230V	

B	657	|	T	580	|	H 240 mm

B	634	|	T	558	|	H	555	mm

B	639	|		T	563	|		H	557	mm

 

 429 € 
 

  

 

		858	€	

	2.827	€	

	541	€	
		541	€	

 132 € 
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XS 6 ⅔ típus

Alsó állvány UG XS
15	-	19	cm-rel	magasabb	felállításhoz	
alacsony	munkafelületeken,	enyhén	egyenetlen	
munkafelület	kiegyenlítéséhez	és	a	RATIONAL-
készülék	rögzítéséhez	egy	asztalon.	A	megemelt	
felállítás	révén	a	RATIONAL-készülék	lefolyója	
valamivel	a	munkafelület	széle	fölé	helyezhető.

Normál N°:	60.31.029
   

Alsó állvány UG I
Minden	oldalról	nyitott.

Normál N°:	60.31.018

Alsó állvány UG II
8	pár	rakodósín	két	tárolórekesszel	és	köztes	
szinttel.	Oldalfalak	és	fedél	zárva,	hátoldal	nyitott.

Normál N°:	60.31.044

Fali tartó
Falra	történő	helytakarékos	szereléshez	(a	
rögzítőanyagot	nem	tartalmazza	a	készlet).	
A	rögzítést	és	a	rögzítőanyagot	az	építésszel/
statikussal	és	az	építtetővel	közösen	kell	
meghatározni.

XS	6	⅔	típus N°:	60.30.968

Befüggesztő állvány
XS	6	⅔	típus N°:	60.73.724

UltraVent XS
Az	UltraVent	kondenzációs	technológiája	
megköti	és	elvezeti	a	kiáramló	gőzöket.	Ehhez	
a	páraelszívóhoz	nincs	szükség	külön	külső	
csatlakozásra,	ill.	a	meglévő	elszívóberendezés	
bővítésére.	A	telepítés	egyszerű,	és	bármikor	
lehetséges	utólag	is.

XS	6	⅔	típus N°:	60.73.865

Beszerelőkészlet  
Az	XS	6	⅔	típus	szakszerű	beszereléséhez	a	
Frontcooking-területre.

XS	6	⅔	típus N°:	60.74.063

Hővédő lemez a bal oldali oldalfalhoz
A	fűtőpajzs	utólagos	telepítése	lehetővé	teszi	
sugárzó	hőforrások	(pl.	grill)	elhelyezését	a	bal	
oldalfal	közelében.

XS	6	⅔	típus N°:	60.74.182  

Alsó állványok és alsószekrények
A	RATIONAL	készülék	stabil	felállításához	rozsdamentes	acélból	készült	
alsó	állványok	és	alsószekrények	állnak	rendelkezésére.	Minden	alsó	állvány	
és	alsószekrény	kialakítása	az	érvényben	lévő	higiéniai	előírások	szerint	
történt.

Páraelvonó, beépíthető készlet

A	gasztronómiai	szabvány	szerinti	és	speciális	tartozékok	nagy	választékát	találja	a	36–41.	oldalon.
A	RATIONAL	készüléktelepítéshez	megfelelő	tartozékokat	a	42.	oldalon	találja.

Elektromos	csatlakozás
1	NAC	230V	

B	657	|	T	580	|	H 240 mm

B	634	|	T	558	|	H	931	mm B	700	|	T		600	|	H	950 mm

B	639	|		T	563	|	H	933	mm

B	629	|		T	438	|	H	148	mm

 

	263	€	

 

	549	€	

	1.098	€	

 283 € 
 
 

		196	€	

	2.695	€	

	3.245	€	

 

		165	€	
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Alsó állványok és alsószekrények
A	RATIONAL	készülék	stabil	felállításához	rozsdamentes	acélból	készült	
alsó	állványok	és	alsószekrények	állnak	rendelkezésére.	Minden	alsó	állvány	
és	alsószekrény	kialakítása	az	érvényben	lévő	higiéniai	előírások	szerint	
történt.

Kondenzációs fedél
UltraVent,	UltraVent	Plus	és	páraelszívó	készülék	bal	oldali	vasalatos	
készülékekhez	kérésre!

Tartozékok mobil cateringhez

Alsó állvány UG I
Minden	oldalról	nyitott.

Normál N°:	60.30.320
Mozgatható N°:	60.30.321

Alsó állvány UG II
14	pár	tartósín.	Oldalfalak	és	fedél	zárva,	hátoldal	
nyitott.

Normál N°:	60.30.328
Mozgatható N°:	60.30.329

Alsó állvány UG II sütőipari szabvány
10	pár	400	x	600	mm-es	tartósín,	oldalfalak	és	
fedél	zárva,	hátoldal	nyitott.

Normál N°:	60.30.836
Mozgatható N°:	60.30.837

Alsó állvány UG II sütőipari szabvány 
UltraVent  verzió (61-es típus)
18	pár	400	x	600	mm-es	tartósín,	oldalfalak	
és	fedél	zárva,	hátoldal	nyitott,	931	mm-re	
felemelve.

Normál N°:	60.30.838
Mozgatható N°:	60.30.845

Alsószekrény US III
14	pár	tartósín.	Oldalfalak,	fedél	és	hátoldal	zárva.	

Normál N°:	60.30.334
Mozgatható N°:	60.30.335

Alsószekrény US III UltraVent  verzió 
(61-es típus)
20	pár	tartósín.	Oldalfalak,	fedél	és	hátoldal,	
931	mm-re	felemelve.	

Normál N°:	60.30.337
Mozgatható N°:	60.30.338

Alsószekrény US IV
14	pár	tartósín.	Két	lengőajtó,	minden	oldalon	
zárva.	

Normál N°:	60.30.344
Mozgatható N°:	60.30.345

UltraVent
Az	UltraVent	kondenzációs	technológiája	
megköti	és	elvezeti	a	kiáramló	gőzöket.	Ehhez	
a	páraelszívóhoz	nincs	szükség	külön	külső	
csatlakozásra,	ill.	a	meglévő	elszívóberendezés	
bővítésére.	A	telepítés	egyszerű,	és	bármikor	
lehetséges	utólag	is.

Elektromos N°:	60.72.320
Gázkészülék* N°:	60.72.323
Combi-Duo N°:	60.72.322

UltraVent Plus
Az	UltraVent	kondenzációs	technológiájának	
kiegészítéseképpen	az	UltraVent	Plus	
speciális	szűrőtechnikával	lett	felszerelve.	Így	
megszüntethető	mind	a	gőz,	mind	a	bosszantó	
füst,	amely	grillezés	vagy	hússütés	közben	
keletkezik.	A	RATIONAL	készülékek	így	kritikus	
helyekre,	mint	pl.	előre	is	telepíthetők.	

Elektromos N°:	60.72.202
Combi-Duo** N°:	60.72.203

Páraelszívó
A	gőzök	elszívása	automatikusan	megtörténik	
a	főzőtér	ajtajának	nyitásakor	egy	kompresszor	
segítségével	(kondenzációs	technika	nélkül).	A	
telepítés	egyszerű,	és	bármikor	lehetséges	utólag	
is.	Külső	csatlakozás	szükséges.

Elektromos N°:	60.72.313
Gázkészülék* N°:	60.72.317
Combi-Duo N°:	60.72.316

Catering-Kit
Ez	a	tartozék	(tartókeret	+	rozsdamentes	acél	
lábak)	a	normál	készüléklábak	helyett	került	
beszerelésre	a	készülék	alá.	Az	oldalsó	rendkívül	
erős	kengyelek	a	védelmet	és	az	egyszerű	
mozgatást	szolgálják.-

N°:	60.73.111

Alsószekrény UG II Catering***
14	pár	tartósín.	Oldalfalak	és	fedél	zárva,	hátoldal	
nyitott,	oldalt	megerősítve.	Négy	darab	200	mm	
átmérőjű	rozsdamentes	acél	futógörgő.	Csak	
Catering-Kit	opcióhoz	csatlakoztatva.

Mozgatható N°:	60.30.890

61-es típus és 101-es típus

B	843	|	T	587	|	H	671	mm

B	843	|	T	732	|	H	671	mm

Elektromos	csatlakozás
1	NAC	230V	

B	854	|	T	1.226	|	H	450	mm

Elektromos	csatlakozás
1	NAC	230V	

B	854	|	T	1.226	|	H	628	mm

Elektromos	csatlakozás
1	NAC	230V	

B	854	|	T	1.226	|	H	445	mm

B	843	|	T	724	|	H	671	mm

B	843	|	T	724	|	H	671	mm

B	1.187	|	T	724	|	H	778	mm

B	843	|	T	724	|	H	931	mm

B	843	|	T	732	|	H	931	mm

*	 	A	gázos	kivitelű	UltraVent	és	páraelszívó	esetén	az	égéskor	keletkező	gázokat	kéményen	vagy	külön	szellőzőberendezésen	kell	elvezetni.
**	 Az	UltraVent	Plus	nem	szerelhető	mozgathatóan	Combi-Duo	készülékre.
***	 	Az	UltraVent,	UltraVent	Plus	nem	építhető	fel	és	nem	működtethető	UG	II	Catering	alsószekrénnyel	kombinálva.

B	843	|	T	724	|	H	671	mm

 

 448 € 
	674	€	

 

 993 € 
	1.220	€	

	1.212	€	
	1.439	€	

	1.383	€	
	1.609	€	

 

	1.212	€	
	1.439	€	

	1.439	€	
	1.665	€	

 

	1.762	€	
	1.989	€	

	3.626	€	
	3.852	€	
	3.852	€	

 

	5.995	€	
	6.222	€	

 

 

	2.719	€	
	2.946	€	
	2.946	€	

 979 € 

	2.123	€	
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Keretes kocsi
A	rozsdamentes	acél	keretes	kocsi	megfelel	a	legmagasabb	minőségi	
követelményeknek,	és	opcionálisan	alkalmazható	a	RATIONAL	
készülékekhez.	Az	ergonomikus	felépítés	lehetővé	teszi	a	gyors	megrakodást	
és	kiszedést.	A	rendkívül	nagy,	könnyű	futású	és	higiénikus	kettős	
terelőgörgőkkel	(CNS)	a	kiegészítő	szállítókocsi	lehetővé	teszi	az	ételek	
biztonságos	szállítását	a	konyhában.	

Befüggesztő állvány
A	legkülönfélébb	kialakítások	teszik	rugalmassá	a	használatot	különböző	
síntávolságokkal	és	méretekkel.	A	kiváló	rozsdamentes	acélból	készült	stabil	
kialakítások	megfelelnek	a	legmagasabb	minőségi	követelményeknek.

Tányértartó keretes kocsi
A	tányértartó	keretes	kocsival	akár	32	elkészített	
tányér	(maximum	31	cm	átmérőig)	fejezhető	be	a	
Finishing®	alkalmazásával.

61-es	típus,	20	tányér N°:	60.61.047
61-es	típus,	15	tányér N°:	60.61.128
101-es	típus,	32	tányér N°:	60.11.030
101-es	típus,	26	tányér N°:	60.11.149

Keretes kocsi
A	RATIONAL	készülék	gyors	és	kényelmes	
megrakásához	és	kiszedéséhez.	Csak	betolósínnel	
együtt	használható.	
61-es típus

Normál N°:	60.61.005
5	rekesz	(80	mm) N°:	60.61.059
Csirke	grillezése	
2	rekesz

N°:	60.61.064

Sütőipari	szabvány	
5	fiók*

N°:	60.61.061

101-es típus
Normál N°:	60.11.011
8	rekesz	(80	mm) N°:	60.11.122
Csirke	grillezése	3	
rekesz

N°:	60.11.125

Sütőipari	szabvány	8	
fiók*

N°:	60.11.148

Betolósín keretes kocsikhoz
A	betolósín	keretes	kocsi	használatakor	szükséges.	

Normál N°:	60.61.226

Szállítókocsi
A	szállítókocsi	a	keretes	kocsi	tökéletes	
kiegészítése.	Lehetővé	teszi	a	megrakást	
és	a	kiszedést	a	RATIONAL	készüléken	
kívül	is,	valamint	a	biztonságos	szállítást.	A	
normál	és	a	sütőipari	szabvány	kialakítások	
optimálisan	a	RATIONAL	alsó	állványok	és	
alsószekrények	magasságára	lettek	megépítve.	
Az	állítható	magasságú	szállítókocsi	megfelelő	
munkaasztalokhoz,	megemelt	RATIONAL	
alsó	állványokhoz,	valamint	Combi-Duo	
készülékekhez.

Normál N°:	60.60.020
Állítható	magasság N°:	60.60.188
Sütőipari	szabvány N°:	60.60.932

Befüggesztő állvány
61-es típus

6	rekesz	(68	mm) N°:	60.61.384
5	rekesz	(85	mm) N°:	60.61.269
Csirke	grillezése,	
2	rekesz

N°:	60.61.266

Csülök,	6	fiók N°:	60.61.254
Sütőipari	szabvány,	
5	fiók

N°:	60.61.247

Combi-Rack,	
sütőipari	szabvány	
1/1	GN,	4	fiók*

N°:	60.61.293

101-es típus
10	rekesz	(68	mm) N°:	60.11.366
8	rekesz	(85	mm) N°:	60.11.384
Csirke	grillezése,	3	
rekesz

N°:	60.11.381

Csülök,	10	fiók N°:	60.11.375
Sütőipari	szabvány,	
8	fiók

N°:	60.11.367

Combi-Rack,	sütőipari	
szabvány	1/1	GN,	7	
fiók*

N°:	60.11.407

Áramlásbiztosíték (csak gázkészülékekhez)
A	gáz	melléktermék	elvezetéséhez	egy	csövön	
keresztül	(a	gázelvezető	cső	átmérője	180	mm).

61-es	típus N°:	70.00.737
101-es	típus N°:	70.00.757

Normál	B	547	|	T	840	|	H	989	mm
Állítható	magasság
Sz		547	|	Mé	1.072	|	
Ma	950	-	1.330	mm
Sütőipari	szabvány
Sz	547	|	Mé	853	|	Ma	989	mm

A	gasztronómiai	szabvány	szerinti	és	speciális	tartozékok	nagy	választékát	találja	a	36–41.	oldalon.
A	RATIONAL	készüléktelepítéshez	megfelelő	tartozékokat	a	42.	oldalon	találja.

*		Ügyeljen	arra,	hogy	a	főzőtérben	lévő	légterelő	lemez	a	GN-kivitel	és	a	400x600	mm-es	sütőkialakítás	között	különbözik.	A	légterelő	lemez	pótalkatrészként	megrendelhető	a	szervizpartnerétől.

	655	€	
	655	€	
 729 € 
 729 € 

 

	521	€	
	521	€	
	521	€	

	521	€	

	624	€	
	624	€	
	624	€	

	624	€	

 

	136	€	

	686	€	
	1.178	€	
	1.178	€	

 
 

	261	€	
	261	€	
	406	€	

	376	€	
	261	€	

	406	€	

 

 342 € 
 342 € 
	486	€	

	469	€	
 342 € 

	541	€	

	216	€	
	216	€	
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62-es típus és 102-es típus

Alsó állványok és alsószekrények
A	RATIONAL	készülék	stabil	felállításához	rozsdamentes	acélból	készült	
alsó	állványok	és	alsószekrények	állnak	rendelkezésére.	Minden	alsó	állvány	
és	alsószekrény	kialakítása	az	érvényben	lévő	higiéniai	előírások	szerint	
történt.

Alsó állvány UG I
Minden	oldalról	nyitott.

Normál N°:	60.30.324
Mozgatható N°:	60.30.325

Alsó állvány UG II
14	pár	tartósín.	Oldalfalak	és	fedél	zárva,	hátoldal	
nyitott.	

Normál N°:	60.30.331
Mozgatható N°:	60.30.332

Alsószekrény US III
14	pár	tartósín.	Oldalfalak,	fedél	és	hátoldal	zárva.	

Normál N°:	60.30.339
Mozgatható N°:	60.30.340

Alsószekrény US III UltraVent  verzió 
(62-es típus)
20	pár	tartósín.	Oldalfalak,	fedél	és	hátoldal,	
931	mm-re	felemelve.	

Normál N°:	60.30.342
Mozgatható N°:	60.30.343

Alsószekrény US IV
14	pár	tartósín.	Két	lengőajtó,	minden	oldalon	
zárva.	

Normál N°:	60.30.348
Mozgatható N°:	60.30.349

B	1 065	|	T	799	|	H	671	mm

B	1 067	|	T	934	|	H	671	mm

B	1 067	|	T	934	|	H	671	mm

B	1 067	|	T	934	|	H	931	mm

B	1 067	|	T	934	|	H	671	mm

Kondenzációs fedél
UltraVent,	UltraVent	Plus	és	páraelszívó	készülék	bal	oldali	vasalatos	
készülékekhez	kérésre!

Tartozékok mobil cateringhez

UltraVent
Az	UltraVent	kondenzációs	technológiája	
megköti	és	elvezeti	a	kiáramló	gőzöket.	Ehhez	
a	páraelszívóhoz	nincs	szükség	külön	külső	
csatlakozásra,	ill.	a	meglévő	elszívóberendezés	
bővítésére.	A	telepítés	egyszerű,	és	bármikor	
lehetséges	utólag	is.

Elektromos N°:	60.72.325

UltraVent Plus
Az	UltraVent	kondenzációs	technológiájának	
kiegészítéseképpen	az	UltraVent	Plus	
speciális	szűrőtechnikával	lett	felszerelve.	Így	
megszüntethető	mind	a	gőz,	mind	a	bosszantó	
füst,	amely	grillezés	vagy	hússütés	közben	
keletkezik.	A	RATIONAL	készülékek	így	kritikus	
helyekre,	mint	pl.	előre	is	telepíthetők.	

Elektromos N°:	60.72.204

Páraelszívó
A	gőzök	elszívása	automatikusan	megtörténik	
a	főzőtér	ajtajának	nyitásakor	egy	kompresszor	
segítségével	(kondenzációs	technika	nélkül).	A	
telepítés	egyszerű,	és	bármikor	lehetséges	utólag	
is.	Külső	csatlakozás	szükséges.	

Elektromos N°:	60.72.318

Catering-Kit
Ez	a	tartozék	(tartókeret	+	rozsdamentes	acél	
lábak)	a	normál	készüléklábak	helyett	került	
beszerelésre	a	készülék	alá.	Az	oldalsó	rendkívül	
erős	kengyelek	a	védelmet	és	az	egyszerű	
mozgatást	szolgálják.-

N°:	60.73.141

Alsószekrény UG II Catering*
14	pár	tartósín.	Oldalfalak	és	fedél	zárva,	hátoldal	
nyitott,	oldalt	megerősítve.	Négy	darab	200	mm	
átmérőjű	rozsdamentes	acél	futógörgő.	Csak	
Catering-Kit	opcióhoz	csatlakoztatva.

Mozgatható N°:	60.30.891

Elektromos	csatlakozás
1	NAC	230V	

B	1 076	|	T	1 427	|	H	450	mm

Elektromos	csatlakozás
1	NAC	230V	

B	1 076	|	T	1 427	|	H	628	mm

Elektromos	csatlakozás
1	NAC	230V	

B	1 076	|	T	1 427	|	H	445	mm

B	1 412	|	T	934	|	H	778	mm

*		Az	UltraVent,	UltraVent	Plus	nem	építhető	fel	és	nem	működtethető	UG	II	Catering	alsószekrénnyel	kombinálva.

 

	556	€	
 782 € 

 

	1.130	€	
	1.356	€	

	1.470	€	
	1.696	€	

	1.696	€	
	1.923	€	

	1.918	€	
	2.145	€	

	4.305	€	

 

	6.675	€	

 

 

	3.399	€	

	1.265	€	

	2.563	€	
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Keretes kocsi
A	rozsdamentes	acél	keretes	kocsi	megfelel	a	legmagasabb	minőségi	
követelményeknek,	és	opcionálisan	alkalmazható	a	RATIONAL	
készülékekhez.	Az	ergonomikus	felépítés	lehetővé	teszi	a	gyors	megrakodást	
és	kiszedést.	A	rendkívül	nagy,	könnyű	futású	és	higiénikus	kettős	
terelőgörgőkkel	(CNS)	a	kiegészítő	szállítókocsi	lehetővé	teszi	az	ételek	
biztonságos	szállítását	a	konyhában.

Tányértartó keretes kocsi
A	tányértartó	keretes	kocsival	akár	52	elkészített	
tányér	(maximum	31	cm	átmérőig)	fejezhető	be	a	
Finishing®	alkalmazásával.

62-es	típus,	34	tányér N°:	60.62.017
62-es	típus,	24	tányér N°:	60.62.061
102-es	típus,	52	tányér N°:	60.12.022
102-es	típus,	42	tányér N°:	60.12.062

Keretes kocsi
A	RATIONAL	készülék	gyors	és	kényelmes	
megrakásához	és	kiszedéséhez.	Csak	betolósínnel	
együtt	használható.	

62-es típus

Normál N°:	60.62.003
5	rekesz	(80	mm) N°:	60.62.049

102-es típus
Normál N°:	60.12.011
8	rekesz	(80	mm) N°:	60.12.055

Betolósín keretes kocsikhoz
A	betolósín	keretes	kocsi	használatakor	szükséges.	

Normál N°:	60.62.094

Szállítókocsi
A	szállítókocsi	a	keretes	kocsi	tökéletes	
kiegészítése.	Lehetővé	teszi	a	megrakást	és	
a	kiszedést	a	RATIONAL	készüléken	kívül	is,	
valamint	a	biztonságos	szállítást.	A	normál	
kialakítás	optimálisan	a	RATIONAL	alsó	állványok	
és	alsószekrények	magasságára	lett	megépítve.	
Az	állítható	magasságú	szállítókocsi	megfelelő	
munkaasztalokhoz,	megemelt	RATIONAL	
alsó	állványokhoz,	valamint	Combi-Duo	
készülékekhez.

Normál N°:	60.60.678
Állítható	magasság N°:	60.70.160

Normál	
B	747	|	T	980	|	H	989	mm
Állítható	magasság
B	747	|	T	1.095	|	
H	950	-	1.330	mm

A	gasztronómiai	szabvány	szerinti	és	speciális	tartozékok	nagy	választékát	találja	a	36–41.	oldalon.
A	RATIONAL	készüléktelepítéshez	megfelelő	tartozékokat	a	42.	oldalon	találja.

Befüggesztő állvány
A	legkülönfélébb	kialakítások	teszik	rugalmassá	a	használatot	különböző	
síntávolságokkal	és	méretekkel.	A	kiváló	rozsdamentes	acélból	készült	stabil	
kialakítások	megfelelnek	a	legmagasabb	minőségi	követelményeknek.

Befüggesztő állvány
62-es típus

6	rekesz	(68	mm) N°:	60.62.126
5	rekesz	(85	mm) N°:	60.62.108

102-es típus

10	rekesz	(68	mm) N°:	60.12.115
8	rekesz	(85	mm) N°:	60.12.120

Áramlásbiztosíték hangtompítóval 
(csak gázkészülékekhez)
A	gáz	melléktermék	elvezetéséhez	egy	csövön	
keresztül	(a	gázelvezető	cső	átmérője	180	mm).

62-es	típus N°:	70.00.768
102-es	típus N°:	70.00.769

	895	€	
	895	€	

	1.009	€	
	1.009	€	

 

	651	€	
	651	€	

	695	€	
	695	€	

 

 174 € 

	985	€	
	1.476	€	

 

	353	€	
	353	€	

	376	€	
	376	€	

	605	€	
	605	€	



30

201-es típus és 202-es típus

Kondenzációs fedél További tartozékok

UltraVent
A leírást lásd az 28. oldalon
Elektromos	csatlakozás	1	NAC	230V	
B	886	|	T	1.226	|	H	450	mm

201-es	típus	Elektromos N°:	60.72.326
202-es	típus*	Elektromos N°:	60.74.067

UltraVent Plus
A leírást lásd az 28. oldalon
Elektromos	csatlakozás	1	NAC	230V	
B	886	|	T	1.226	|	H	628	mm

201-es	típus	Elektromos N°:	60.72.205

Keretes kocsi
A	rozsdamentes	acél	keretes	kocsi	megfelel	a	legmagasabb	minőségi	
követelményeknek,	és	opcionálisan	alkalmazható	a	RATIONAL	
készülékekhez.	A	max.	1,60	m	betolási	magasság	lehetővé	teszi	a	gyors	és	
ergonomikus	berakást	és	kiszedést.	Az	ételek	legegyszerűbb	szállítását	a	
rendkívül	nagy,	könnyű	futású	és	higiénikus	kettős	terelőgörgő	(CNS)	éri	el.

Tányértartó keretes kocsi
A	tányértartó	keretes	kocsival	akár	120	elkészített	
tányér	(maximum	31	cm	átmérőig)	fejezhető	be	a	
Finishing®	alkalmazásával.

201-es	típus,	60	tányér N°:	60.21.099
201-es	típus,	50	tányér N°:	60.21.104
202-es	típus,	84	tányér N°:	60.22.182
202-es	típus,	100	tányér N°:	60.22.109
202-es	típus,	120	tányér N°:	60.22.108

Keretes	kocsi
A	RATIONAL	készülék	gyors	és	kényelmes	
megrakásához	és	kiszedéséhez.		
201-es típus

Normál	20	rekesz N°:	60.21.054
15	rekesz	(84	mm) N°:	60.21.156
16	rekesz	(80	mm) N°:	60.21.172
17	rekesz	(74	mm) N°:	60.21.174
Sütőipari	szabvány N°:	60.21.222
202-es típus
Normál	20	rekesz N°:	60.22.086
15	rekesz	(84	mm) N°:	60.22.153
16	rekesz	(80	mm) N°:	60.22.160
17	rekesz	(74	mm) N°:	60.22.162

Zsírelvezető készlet keretes kocsihoz
Csak	beépített	zsírelvezetés	opcióhoz	
csatlakoztatva.

201-es	típus N°:	60.73.040
202-es	típus N°:	60.73.041

A	gasztronómiai	szabvány	szerinti	és	speciális	tartozékok	nagy	választékát	találja	a	36–41.	oldalon.
A	RATIONAL	készüléktelepítéshez	megfelelő	tartozékokat	a	42.	oldalon	találja.
*		Korlátozott	elszívó-	és	kondenzációs	teljesítmény.

Fogantyú keretes kocsihoz
(a készülékek alapszállítmánya tartalmazza)
A	keretes	kocsi	fogantyújának	rögzített	helye	van,	
és	gyorsan	kézre	esik.

201-es	és	202-es	
típus

N°:	60.72.378

Áramlásbiztosíték hangtompítóval 
(csak gázkészülékekhez)
A	gáz	melléktermék	elvezetéséhez	egy	csövön	
keresztül	(a	gázelvezető	cső	átmérője	180	mm).

201-es	típus N°:	70.00.770
202-es	típus N°:	70.00.771

Bemeneti rámpa
A	bemeneti	rámpával	kiegyenlíthetók	a	konyha	
padlóján	található	ferde	szakaszok	(3	%)-ig).	
Ezzel	biztosítható	a	keretes	kocsi	ütközésmentes	
bevezetése	a	RATIONAL	készülékbe.

201-es	típus N°:	60.21.080
202-es	típus N°:	60.22.181

Készülékemelés
A	RATIONAL	készülék	szabad	magassága	70	
mm-rel	megnövelhető.	Csak	a	keretes	kocsi	
emeléséhez	csatlakoztatva.

201-es	és	202-es	
típus

N°:	60.70.407

Keretes kocsi emelése
Csak	készülékemeléshez	csatlakoztatva.

201-es	típus N°:	60.21.184
202-es	típus N°:	60.22.184

70mm
2 3/4''

Sz	522	|	Mé	809	|	Ma	1 718	mm

Sz	772	|	Mé	1 016	|	Ma	1 718	mm

	4.305	€	
	5.445	€	

 

	6.675	€	

	2.041	€	
	2.041	€	
	2.520	€	
	2.520	€	
	2.860	€	

 

	1.783	€	
	1.783	€	
	1.783	€	
	1.783	€	
	2.255	€	

	2.015	€	
	2.015	€	
	2.015	€	
	2.015	€	

	825	€	
	935	€	

 
 

 19 € 

 

	660	€	
	660	€	

	1.077	€	
	1.246	€	

 222 € 

 
 

 408 € 
	543	€	
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Számítási példa

Kapacitás
Tányértartó keretes kocsi

Rendezvény mérete 
(személy)

Tányértartó 
keretes kocsi 
Thermocover

Betolósín Szállítókocsi Maximális 
tányérmagasság 
mm-ben

Maximális 
ételmagasság 
mm-ben

15 / 20 tányér*  
SelfCookingCenter® 61

15	/	20 1 1 1 32	/	25 70	/	53
30	/	40 2 1 2 32	/	25 70	/	53
45	/	60 3 1 3 32	/	25 70	/	53

26 / 32 tányér*  
SelfCookingCenter® 101

52	/	64 2 1 2 32	/	25 70	/	53
78	/	96 3 1 3 32	/	25 70	/	53
104	/	128 4 1 4 32	/	25 70	/	53

24 / 34 tányér*  
SelfCookingCenter® 62

24	/	34 1 1 1 40	/	32 80	/	61
48	/	68 2 1 2 40	/	32 80	/	61
72	/	102 3 1 3 40	/	32 80	/	61

42 / 52 tányér*  
SelfCookingCenter® 102

84	/	104 2 1 2 40	/	32 82	/	63
126	/	156 3 1 3 40	/	32 82	/	63
168	/	208 4 1 4 40	/	32 82	/	63

50 / 60 tányér*  
SelfCookingCenter® 201

100	/	120 2 – – 32	/	25 70	/	53
150	/	180 3 – – 32	/	25 70	/	53
200	/	240 4 – – 32	/	25 70	/	53

84 / 100 / 120 tányér*  
SelfCookingCenter® 202

168	/	200	/	240 2 – – 40	/	32	/	25 80	/	66	/	53
252	/	300	/	360 3 – – 40	/	32	/	25 80	/	66	/	53
336	/	400	/	480 4 – – 40	/	32	/	25 80	/	66	/	53

*Tányérméret	maximum	31	cm	átmérőig

Finishing® az ételkészítés új dimenziója. 
Nagy banketteket is játszva meg lehet rendezni.
Legyen	szó	20	vagy	több	ezer	adag	ételről	,	a	Finishing®	alkalmazásával	az	ételek	stressz	és	hajszoltság	
nélkül	elkészíthetők	időre.	Az	előfőzött	ételek	hidegen	kerülnek	a	tányérokra,	és	speciális		tányértartó	
kerekes	állványokon	előkészítik	őket.	Csak	röviddel	a	tálalás	előtt	néhány	perc	alatt	kerül	sor	az	ételek	
befejezésére	a	RATIONAL	készülékben.	Ez	biztosíthatja	a	szükséges	rugalmasságot	a	rendezvények	
során	adódó	tipikus	időeltolódásokra	való	könnyedén	történő	reagáláshoz.	
A	felszolgáláshoz	az	egyszerűbb	szállítást	a	keskeny	építési	mód,	valamint	a	nagy,	könnyű	futású	
kettős	terelőgörgők	biztosítják.		A	RATIONAL-Thermocover	segítségével	a	forró	ételek	akár	20	
percig	is	tárolhatók.	Elegendő	idő	áll	rendelkezésre	további	tányértartó	kerekes	kocsikon	a	Finishing® 
alkalmazására	és	a	felszolgáláshoz	szállításra.

Finishing® rendszerek banketthez.
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Finishing® rendszerek banketthez – Megtakarítható 15%
A	Finishing®	rendszer	minden	fontos	tartozékot	tartalmaz	a	Finishing®	azonnali	indításához.	Ezenkívül	jelentős	
árelőnnyel	rendelkezik	az	egyedi	megrendelésekkel	szemben.

Finishing® rendszerek banketthez, a 61-es, 101-es, 62-es és 102-es típus a 
következőkből áll:
Tányértartó	keretes	kocsi,	Thermocover	és	szállítókocsi	(csak	a	keretes	kocsihoz	való	betolósínhez	csatlakoztatva,	
lásd	a	27.	és	29.	oldalt).

61-es típus 20	tányér N°:	60.70.400
101-es típus 32	tányér N°:	60.70.401

26	tányér N°:	60.70.801
62-es típus 34	tányér N°:	60.70.402
102-es típus 52	tányér N°:	60.70.403

42	tányér N°:	60.74.064

Finishing® rendszerek banketthez, a 201-es és 202-es típus a következőkből áll:
Tányértartó	keretes	kocsi	és	Thermocover.

201-es típus 60	tányér N°:	60.70.404
50	tányér N°:	60.70.802

202-es típus 120	tányér N°:	60.74.065
100	tányér N°:	60.70.405
84	tányér N°:	60.74.066

Tányértartó keretes kocsi (tányérok átmérője max. 310 mm)
A	tányértartó	keretes	kocsin	akár	120	tányér	fejezhető	be	egyszerre	a	Finishing®	alkalmazással.	Az	alacsony	
magasság,	valamint	hogy	minden	oldalról	szabadon	hozzáférhető,	lehetővé	teszi	a	tányérok	gyors	és	ergonomikus	
berakását	és	kiszedését.		A	keskeny	építési	mód,	valamint	a	nagy,	könnyű	futású	terelőgörgők	biztosítják	a	könnyű	
szállítást	még	egyenetlen	padlón	is.

Tányérok száma Max. tányérmagasság Max. ételmagasság
61-es típus 20	tányér 25	mm 53	mm N°:	60.61.047

15	tányér 32 mm 70 mm N°:	60.61.128
101-es típus 32	tányér 25	mm 53	mm N°:	60.11.030

26	tányér 32 mm 70 mm N°:	60.11.149
62-es típus 34	tányér 32 mm 61	mm N°:	60.62.017

24	tányér 40 mm 80 mm N°:	60.62.061
102-es típus 52	tányér 32 mm 63	mm N°:	60.12.022

42	tányér 40 mm 82 mm N°:	60.12.062
201-es típus 60	tányér 25	mm 53	mm N°:	60.21.099

50	tányér 32 mm 70 mm N°:	60.21.104
202-es típus 84	tányér 40 mm 80 mm N°:	60.22.182

100	tányér 32 mm 66	mm N°:	60.22.109
120	tányér 25	mm 53	mm N°:	60.22.108

61-es,	101-es,	62-es	és	102-es	típus:	Betolósínt	tervezzen!

Finishing® rendszer

 

	1.489	€	
	1.653	€	
	1.653	€	
	2.111	€	
	2.278	€	
	2.278	€	

 

	2.602	€	
	2.602	€	
	3.638	€	
	3.348	€	
	3.348	€	

 

	655	€	
	655	€	
 729 € 
 729 € 
	895	€	
	895	€	

	1.009	€	
	1.009	€	
	2.041	€	
	2.041	€	
	2.520	€	
	2.520	€	
	2.860	€	
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Thermocover keretes kocsihoz és tányértartó keretes kocsihoz
Speciális	szigetelő	anyagok	biztosítják,	hogy	az	ételek	a	Finishing®	után	akár	20	percig	forrón	tárolhatók	legyenek.	
A	Thermocover	gyorsan	nyitható	és	zárható	az	egyszerű	mágneszárral	.	Ezenkívül	könnyen	tisztítható	és	
helytakarékos	módon	tárolható.

61-es	típus N°:	6004.1007
101-es	típus N°:	6004.1009
62-es	típus N°:	6004.1016
102-es	típus N°:	6004.1014
201-es	típus N°:	6004.1011
202-es	típus N°:	6004.1012
Combi-Duo	61/101	alul N°:	60.70.856
Combi-Duo	62/102	alul  N°:	60.70.884  

Betolósín keretes kocsikhoz
A	keretes	kocsik	használatához	a	61-es,	62-es,	101-es	és	102-es	típusú	RATIONAL	készülékek	esetén	betolósínre	
van	szükség.

61-es,	101-es	típus N°:	60.61.226
62-es,	102-es	típus  N°:	60.62.094  

Szállítókocsi a keretes kocsihoz
A	nagyfokú	stabilitással	és	a	maximális	terhelhetőséggel	a	RATIONAL	szállítókocsik	optimális	módon	alkalmasak	a	
keretes	kocsik	berakásához	és	kiszedéséhez.

61-es,	101-es	típus Normál,	magasság 989	mm N°:	60.60.020
62-es,	102-es	típus Normál,	magasság 989	mm N°:	60.60.678
61-es,	101-es	típus 950–1330	mm	között	állítható	magasság N°:	60.60.188
62-es,	102-es	típus 950–1330	mm	között	állítható	magasság N°:	60.70.160  

Szállítókocsi Thermocover elemmel Combi-Duo-hoz
Az	„állítható	magasságú	szállítókocsi“	és	a	„Thermocover	alul“	kombinációját	kifejezetten	a	RATIONAL	Combi-Duo	
készülékekkel	történő	Finishing®	alkalmazáshoz	fejlesztették	ki.	Csak	válassza	ki	az	Önnek	megfelelő	tányértartó	
keretes	kocsit,	valamint	a	Thermocover	elemet	a	felső	készülékhez,	és	az	Ön	optimális	Finishing®	megoldása	máris	
teljes.

61/101-es	típus N°:	60.70.920
62/102-es	típus N°:	60.70.918

 

 410 € 
	529	€	
	604	€	
	686	€	

	1.020	€	
	1.420	€	
	686	€	

	1.020	€	

	136	€	
 174 € 

	686	€	
	985	€	

	1.178	€	
	1.476	€	

	1.865	€	
	2.496	€	
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Sütőipari szabvány

Befüggesztő állvány és keretes kocsi sütőipari szabványban (400 x 600 mm)

A sütőipari szabványú befüggesztő állványok, valamint a BakingLine keretes kocsik L alakú rekeszekkel vannak felszerelve. A sínek nagy távolsága miatt 
magasabb pékáruk esetén is kihasználható a RATIONAL készülék teljes sütési kapacitása. A sütőlemezek kicsúszás elleni rögzítése érdekében L-síneket 
szereltek az elülső oldalra. 

Befüggesztő állvány, sütőipari szabvány * (400 x 600 mm)

61-es típus 5 szint N°: 60.61.247
101-es típus 8 szint N°: 60.11.367

 
Combi-Rack befüggesztő állványok* (sütőipari szabvány 400 x 600 mm 1/1 GN-nel)

61-es típus 4 szint N°: 60.61.293
101-es típus 7 szint N°: 60.11.407

Sütőipari szabvány keretes kocsi* (400 x 600 mm)

61-es típus 5 szint N°: 60.61.061
101-es típus 8 szint N°: 60.11.148
201-es típus 16 szint N°: 60.21.222

Sütőipari szabványú szállítókocsi
A szállítókocsi rendkívül alkalmas a keretes kocsi megrakásához és kiszedéséhez. A sütőipari szabvány 
szerinti szállítókocsi 9 szinttel rendelkezik L alakban a 400 x 600 mm-es sütőlapok tárolásához. Ezenkívül 
egy teleszkópos fiók lehetővé teszi a sütőlemezek elhelyezését és feltöltését. 

61/101-es típus 9 szint N°: 60.60.932

Alsó állvány UG II sütőipari szabvány
10 pár 400 x 600 mm-es tartósín, oldalfalak és fedél zárva, hátoldal nyitott.

Normál N°: 60.30.836
Mozgatható N°: 60.30.837

Alsó állvány UG II sütőipari szabvány UltraVent  verzió (61-es típus)
18 pár 400 x 600 mm-es tartósín, oldalfalak és fedél zárva, hátoldal nyitott, 931 mm-re felemelve.

Normál N°: 60.30.838
Mozgatható N°: 60.30.845

* �Ügyeljen arra, hogy a főzőtérben lévő légterelő lemez a GN-kivitel és a 400x600 mm-es sütőkialakítás között különbözik. A légterelő lemez pótalkatrészként megrendelhető a szervizpartnerétől.

Kápráztassa el vendégeit illatozó, a frissen sült pékáruval, például kenyérrel, zsömlével, kaláccsal, muffinnal, tortácskával és sok 
egyébbel. A speciális sütőipari tartozékok, amelyek sütőipari szabványban is kaphatók, lehetővé teszik ezt., 

Sz 843 | Mé 732 | Ma 671 mm

Sz 843 | Mé 732 | Ma 931 mm

261 €
342 €

 

406 €
541 €

521 €
624 €

2.255 €

  
 

1.178 €

 

1.212 €
1.439 €

 

1.383 €
1.609 €
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Ropogósan lédús pizza
Kápráztassa	el	vendégeit	frissen	sült	pizzával	a	SelfCookingCenter®	készülékből.	Legyen	olasz	vagy	amerikai	pizza,	friss	vagy	fagyasztott,	nagy	vagy	kicsi,	a	
speciálisan	kifejlesztett	tartozékokkal	mindig	az	elképzelése	szerint	sikerül	a	pizza,	felül	lédús,	alul	pedig	jó	ropogós.
A SelfCookingCenter®	kevesebb	mint	10	perc	alatt	felmelegszik	300	°C-ra.	A	folyamatos	fűtés,	mint	a	hagyományos	pizzasütőknél,	ezért	felesleges.	Ez	energiát	
és	időt	takarít	meg.

Lyukacsos sütőlemezek, hús- és tésztasütő lemezek
A	RATIONAL	alumíniumból	készült	tésztasütő	lemezei	tökéletes	tapadásgátló	tulajdonságukkal,	valamint	
rendkívüli	robusztusságukkal	és	tartósságukkal	tűnnek	ki.	A	TriLax	tapadásgátló	bevonat	barnítást	támogató	
hatású,	és	a	legjobban	max.	300	°C-os	hőmérsékletig	használható	a	legjobb	eredménnyel.
Sütőlemezek (lyukacsos)

2/3	GN (325	x	354	mm) N°:	60.74.147  
1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	6015.1103
Sütőipari	szabvány (400	x	600	mm) N°:	6015.1000

Hús és tésztasütő lemezek (nem lyukacsosak)

2/3	GN (325	x	354	mm) N°:	60.73.671  
1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	6013.1103
Sütőipari	szabvány (400	x	600	mm) N°:	6013.1003  

Muffin- és pástétomformák
A	muffin-	és	pástétomformák	rendkívül	rugalmas	anyagból	készülnek.	Kiválóan	alkalmasak	pl.	zöldségfelfújtak,	
halpástétomok,	kenyérpuding,	posírozott	tojás,	különböző	desszertek	és	sok	más	elkészítéséhez.	Töltési	térfogat	
kb.	100	ml.

300 x 400 mm (1/1	GN-hez) N°:	6017.1002  
400	x	600	mm	(2/1	GN-hez	és	ipari	szabványhoz) N°:	6017.1001

Grillező és pizzalemez
A	speciális,	rendkívül	hővezető	grillező	és	pizzalemezzel	profihoz	hasonló	módon	készíthet	friss	vagy	kész	
pizzát,	lángost	és	lepényt.	A	hátoldala	megfelelő	steak,	zöldség	vagy	hal	grillezéséhez	is.	A	grillező	és	pizzalemez	
tökéletes	tapadásgátló	tulajdonságával,	valamint	rendkívüli	robusztusságával	és	tartósságával	tűnik	ki.	A	TriLax	
tapadásgátló	bevonat	barnítást	támogató	hatású,	és	a	legjobban	max.	300	°C-os	hőmérsékletig	használható	a	
legjobb	eredménnyel.

2/3	GN (325	x	354	mm) N°:	60.73.798
1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	60.70.943
Sütőipari	szabvány (400	x	600	mm) N°:	60.71.237  

Gránitzománcos tartály
A	RATIONAL	gránitzománcos	tartályai	különösen	alkalmasak		lemezen	süthető	sütemények,	kevert	sütemények	
és	lemezen	készíthető	pizzák	készítéséhez.	A	kiváló	hővezető	képesség	a	sütemények	alsó	oldalának	egyenletes	
barnulását	is	biztosítja.	A	tartályok	sarkai	teljesen	formázottak,	így	a	sarkokon	lévő	darabok	is	felszolgálhatók.
1/2 GN (325 x 265 mm) 2/3 GN (325 x 354 mm)

20	mm	mély N°:	6014.1202 20	mm	mély N°:	6014.2302
40	mm	mély N°:	6014.1204 40	mm	mély N°:	6014.2304
60	mm	mély N°:	6014.1206 60	mm	mély N°:	6014.2306

1/1 GN (325 x 530 mm) Sütőipari szabvány (400 x 600 mm)

20	mm	mély N°:	6014.1102 20	mm	mély N°:	6014.1002
40	mm	mély N°:	6014.1104 40	mm	mély N°:	6014.1004
60	mm	mély N°:	6014.1106 60	mm	mély N°:	6014.1006

Szabadalom

  43 € 
	57	€	
 81 € 

  43 € 
	57	€	
 81 € 

 72 € 
 139 € 

 109 € 
	145	€	
	167	€	

	46	€	 	58	€	
	54	€	 	66	€	
	67	€	  81 € 

 77 €  88 € 
 88 €  100 € 

 108 €  119 € 
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Csak	az	eredeti	RATIONAL	tartozékok	használata	tárja	fel	Ön	előtt	a	RATIONAL	készülékek	korlátlan	hasznosítását.	Csak	így	juthat	hozzá	különleges	
alkalmazásokhoz,	mint	pl.	elősütött	termékek	előkészítése,	csirkefélék	grillezése,	valamint	egész	bárányok	vagy	malacok	elkészítése.	Készítse	el	a	hússzeleteket	
és	steakeket	körülményes	forgatás	nélkül.	Az	eredeti	RATIONAL	tartozékok	speciálisan	a	RATIONAL	készülékekhez	készültek.	Rendkívül	robusztus	és	emiatt	a	
legalkalmasabb	a	profi	konyhákban	folyó	napi	kemény	munkához.

RATIONAL speciális tartozékok

Lyukacsos sütőlemezek, hús- és tésztasütő lemezek
A	RATIONAL	alumíniumból	készült	tésztasütő	lemezei	tökéletes	tapadásgátló	tulajdonságukkal,	valamint	
rendkívüli	robusztusságukkal	és	tartósságukkal	tűnnek	ki.	A	TriLax	tapadásgátló	bevonat	barnítást	támogató	
hatású,	és	a	legjobban	max.	300	°C-os	hőmérsékletig	használható	a	legjobb	eredménnyel.
Sütőlemezek (lyukacsos)

2/3	GN (325	x	354	mm) N°:	60.74.147  
1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	6015.1103
2/1	GN	(650	x	530	mm) N°:	6015.2103
Sütőipari	szabvány	(400	x	600	mm) N°:	6015.1000

Hús- és tésztasütő lemezek (nem lyukacsosak)

2/3	GN	(325	x	354	mm) N°:	60.73.671
1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	6013.1103
2/1	GN (650	x	530	mm) N°:	6013.2103
Sütőipari	szabvány (400	x	600	mm) N°:	6013.1003  

Keresztmintás és csíkos grillrács
Innovatív	konstrukciójának	és	bevonatának	köszönhetően	a	keresztmintás	és	csíkos	grillráccsal	most	előmelegítés	
nélkül	egyetlen	rács	biztosít	két	különböző	grillezési	mintát.	Attól	függően,	hogy	melyik	oldalát	használja,	
a	keresztmintás	és	csíkos	grillrács	vagy	a	klasszikus	grillcsíkos	mintát,	vagy	a	közkedvelt,	eredeti	amerikai	
steakhouse	mintát	hozza	létre	termékén.	A	keresztmintás	és	csíkos	grillrács	rendkívül	erős	és	tartós.	A	TriLax	
tapadásgátló	bevonat	barnítást	támogató	hatású,	és	a	legjobban	max.	300	°C-os	hőmérsékletig	használható	a	
legjobb	eredménnyel.

1/2	GN	(325	x	265	mm) N°:	60.73.802
2/3	GN	(325	x	354	mm) N°:	60.73.801
1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	60.73.314  

Grillező és sütőlap
A	többfunkciós	berakható	grillező	és	sütőlap	segítségével	tökéletes	diagonális	grillmintát	hozhat	létre	hirtelen	
sülteken,	halakon	és	zöldségeken.	A	hátoldalon	körülfutó	szegélynek	köszönhetően	kiválóan	alkalmas	sok	zsírt	
és	folyadékot	kibocsátó	élelmiszerek	(pl.	sonka)	sütéséhez.	A	grillező	és	sütőlap	rendkívül	erős	és	tartós.	A	TriLax	
tapadásgátló	bevonat	barnítást	támogató	hatású,	és	a	legjobban	max.	300	°C-os	hőmérsékletig	használható	a	
legjobb	eredménnyel.

1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	60.71.617  

Grillező és pizzalemez
A	speciális,	rendkívül	hővezető	grillező	és	pizzalemezzel	profihoz	hasonló	módon	készíthet	friss	vagy	kész	
pizzát,	lángost	és	lepényt.	A	hátoldala	megfelelő	steak,	zöldség	vagy	hal	grillezéséhez	is.	A	grillező	és	pizzalemez	
tökéletes	tapadásgátló	tulajdonságával,	valamint	rendkívüli	robusztusságával	és	tartósságával	tűnik	ki.	A	TriLax	
tapadásgátló	bevonat	barnítást	támogató	hatású,	és	a	legjobban	max.	300	°C-os	hőmérsékletig	használható	a	
legjobb	eredménnyel.

2/3	GN (325	x	354	mm) N°:	60.73.798
1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	60.70.943
Sütőipari	szabvány (400	x	600	mm) N°:	60.71.237  

Szabadalom

 

  43 € 
	57	€	
	76	€	
 81 € 

 43 € 
	57	€	
	76	€	
 81 € 

 84 € 
 97 € 

 129 € 

 127 € 

 109 € 
	145	€	
	167	€	



37

CombiGrill-rostély
A	CombiGrill-rostély	segítségével	tökéletes	grillmintát	hozhat	létre	hirtelen	sülteken,	halakon	és	zöldségeken.	
Nincs	szükség	előmelegítésre.	A	CombiGrill-rostély	rendkívül	erős	és	tartós.	A	TriLax	tapadásgátló	bevonat	
barnítást	támogató	hatású,	és	a	legjobban	max.	300	°C-os	hőmérsékletig	használható	a	legjobb	eredménnyel.

1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	6035.1017

Adagolórács CombiGrill-rostélyhoz
A	rozsdamentes	acélból	készült	adagolórács	megkönnyíti	nagyon	vékony	termékek	nagy	mennyiségben	történő	
grillezését	az	előmelegített	CombiGrill-rostélyon.

325	x	618	mm	(1/1	GN-hez) N°:	60.73.848

Sütőserpenyő és tepsi
A	sütőserpenyővel	és	tepsivel	sokféle	tipikus	serpenyős	étel,	pl.	tortilla,	paella,	svájci	röszti,	quiche,	fánk,	
illetve	kis	pizzák,	kalácsok	stb.	készíthetők	elő	néhány	perc	alatt.	A	hullámos	alj	gondoskodik	az	egyenletes	
barnulésról,	a	TriLax	tapadásgátló	bevonat	pedig	megakadályozza	a	termékek	letapadását.	A	tartólemez	nagy	
töltési	mennyiségek	egyszerű	és	biztonságos	kezelését	teszi	lehetővé.	A	sütőserpenyő	és	tepsi	két	méretben	áll	
rendelkezésre	(ø	16	cm	és	ø	25	cm).

Sütőserpenyő	és	tepsi	készlet,	kicsi	(4	db,	tartólemezzel) N°:	60.73.286
Sütőserpenyő	és	tepsi	készlet,	nagy	(2	db,	tartólemezzel) N°:	60.73.287
Sütőserpenyő	és	tepsi,	kicsi	(ø	16	cm) N°:	60.73.271
Sütőserpenyő	és	tepsi,	nagy	(ø	25	cm) N°:	60.73.272
Tartólemez	sütőserpenyőhöz	és	tepsihez,	kicsi N°:	60.73.212
Tartólemez	sütőserpenyőhöz	és	tepsihez,	nagy N°:	60.73.216  

Multibaker
A	Multibaker	nagy	mennyiségű	tükörtojás,	omlett,	röszti	és	tortilla	elkészítéséhez	alkalmas.	A	speciális	
tapadásgátló	bevonat	biztosítja,	hogy	az	ételek	ne	tapadjanak	le.	A	TriLax	tapadásgátló	bevonat	ezenkívül	barnítást	
támogató	hatású,	és	a	legjobban	max.	300	°C-os	hőmérsékletig	használható	a	legjobb	eredménnyel.

1/3	GN	(325	x	265	mm)	2	edény N°:	60.73.764
2/3	GN	(325	x	354	mm)	5	edény N°:	60.73.646
1/1	GN (325	x	530	mm)	8	edény N°:	60.71.157  

CombiFry®

A	szabadalmaztatott	CombiFry®	segítségével	először	van	arra	lehetőség,	hogy	elősütött	termékeket	nagy	
mennyiségben	készítsen.	Teljesen	elfelejtheti	a	zsíradék	vásárlásának,	tárolásának	és	ártalmatlanításának	
költségeit.

1/2	GN (325	x	265	mm) N°:	6019.1250
2/3	GN (325	x	354	mm) N°:	60.73.619  
1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	6019.1150  

Superspike csirke- és kacsanyárs
A	csirkék	és	kacsák	álló	elrendezése	rendkívül	lédús	mellhúst,	valamint	ropogós	és	egyenletesen	barnult	bőrt	
biztosít.

Csirke szupernyárs
Max. 
tömeg

XS
6 ⅔ 61 101 62 102 201 202

Kapacitás	H4,	1/2	GN 1300 g 4 16 24 – – 48 – N°:	6035.1015
Kapacitás	H6,	1/1	GN 1800 g – 12 18 24 36 36 72 N°:	6035.1016
Kapacitás	H8,	1/1	GN 1300 g – 16 24 32 48 48 96 N°:	6035.1006
Kapacitás	H10,	1/1	GN 950	g – 20 30 40 60 60 120 N°:	6035.1010
Kapacitás	H12* 950	g – 24 36 – – – – N°:	6035.1011

Kacsa szupernyárs
Max. 
tömeg

XS
6 ⅔ 61 101 62 102 201 202

Kapacitás	8	1/1	GN 2200 g – 8 16 16 32 32 64 N°:	6035.1009

*	csak	grillrendszer-befüggesztő	állványhoz	vagy	grillrendszer-keretes	kocsihoz	kapcsolódóan

Szabadalom

 120 € 

 

 37 € 

	246	€	
	176	€	
	53	€	
 71 € 
 34 € 
 34 € 

	46	€	
	66	€	
 88 € 

 44 € 
	67	€	
 89 € 

 41 € 
	53	€	
	53	€	
	57	€	
	68	€	

 111 € 
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Sertésbordarostély
A	sertésbordák	függőleges	elrendezése	a	sertésbordaroston	lehetővé	teszi	a	sertésbordák	puhára	előfőzését	
optimális	kapacitásterhelés	mellett	–	éjszaka	is.
1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	6035.1018

Burgonyasütő
A	RATIONAL	egyedülálló	burgonyasütőjével	alufólia	nélkül	készíthet	sült	burgonyát	vagy	kukoricacsöveket	akár	
50%-kal	gyorsabban.

1/1	GN (325	x	530	mm) N°:	6035.1019  

Grillező és tandoori-nyárs
A	grillező	és	tandoori-nyárs	ideális	minden	fajta	nyárselrendezés	előkészítéséhez.	Mindegy,	hogy	hús	vagy	
szárnyas	darabokról	van	szó,	egész	halról	vagy	filéről,	a	megfelelő	nyársakkal	minden	tökéletesen	grilleződik.	A	
kiváló	minőségű	nemesacélból	készült	nyárskeret	és	nyársok	rendkívül	erősek	és	mosogatógépben	egyszerűen	
tisztíthatók.

Grillező	és	tandoori-nyárskeret	1/1	GN N°:	60.72.224
Grillező	és	tandoori-nyárskeret	2/1	GN N°:	60.72.421
Készlet	1/1	GN	(a	készlet	1	nyárskeretből	és	öt	különböző	nyársból	áll) N°:	60.72.414
Készlet	2/1	GN	(a	készlet	1	nyárskeretből	és	öt	különböző	nyársból	áll) N°:	60.72.415
3x	nyárs	Ο	5	mm,	530	mm	hosszú N°:	60.72.416
3x	nyárs	Ο	8	mm,	530	mm	hosszú N°:	60.72.417
3x	nyárs	□	5	mm,	530	mm	hosszú N°:	60.72.418
3x	nyárs	□	8	mm,	530	mm	hosszú N°:	60.72.419
3x	halnyárs		lapos	10	mm,	530	mm	hosszú N°:	60.72.420  

Muffin és pástétomformák
A	muffin-	és	pástétomformák	rendkívül	rugalmas	anyagból	készülnek.	Kiválóan	alkalmasak	pl.	zöldségfelfújtak,	
halpástétomok,	kenyérpuding,	posírozott	tojás,	különböző	desszertek	és	sok	más	elkészítéséhez.	Töltési	térfogat	
kb.	100	ml.

300 x 400 mm (1/1	GN-hez) N°:	6017.1002
400	x	600	mm	(2/1	GN-hez	és	ipari	szabványhoz) N°:	6017.1001

Gránitzománcos tartály
A	RATIONAL	gránitzománcos	tartályai	különösen	alkalmasak		lemezen	süthető	sütemények,	kevert	sütemények	
és	lemezen	készíthető	pizzák	készítéséhez.	A	kiváló	hővezető	képesség	a	sütemények	alsó	oldalának	egyenletes	
barnulását	is	biztosítja.	A	tartályok	sarkai	teljesen	formázottak,	így	a	sarkokon	lévő	darabok	is	felszolgálhatók.
1/2 GN (325 x 265 mm) 2/3 GN (325 x 354 mm)

20	mm	mély N°:	6014.1202 20	mm	mély N°:	6014.2302
40	mm	mély N°:	6014.1204 40	mm	mély N°:	6014.2304
60	mm	mély N°:	6014.1206 60	mm	mély N°:	6014.2306

1/1 GN (325 x 530 mm) 2/1 GN (650 x 530 mm)

20	mm	mély N°:	6014.1102 20	mm	mély N°:	6014.2102
40	mm	mély N°:	6014.1104 40	mm	mély N°:	6014.2104
60	mm	mély N°:	6014.1106 60	mm	mély N°:	6014.2106

Sütőipari szabvány (400 x 600 mm)

20	mm	mély N°:	6014.1002
40	mm	mély N°:	6014.1004
60	mm	mély N°:	6014.1006

Szabadalom

RATIONAL speciális tartozékok

 103 € 

 101 € 

 48 € 
	61	€	

 108 € 
 120 € 
	36	€	
 42 € 
	36	€	
 42 € 
 42 € 

 72 € 
 139 € 

	46	€	 	58	€	
	54	€	 	66	€	
	67	€	  81 € 

 77 € 	106	€	
 88 €  114 € 

 108 €  131 € 

 88 € 
 100 € 
 119 € 
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Pizzaforma
Pizzaforma	tányértartó	állványhoz:	A	RATIONAL	pizzaformákkal	egy	tányértartó	állvány	segítségével	akár	100	
félkész	pizzát	is	meg	tud	sütni	csupán	10	perc	alatt	(maximális	átmérő	280	mm).	A	pizzaformák	a	tányértartó	
állványkocsira	egyszerűen	berakhatók	és	a	Finishing®	funkcióval	a	RATIONAL-készülékben	ropogós	szaftosan	
készre	süthetők.

Pizza	max.	Ø	280	mm N°:	60.71.158

Bárány- és malacnyárs (1 x bárány vagy 1 x malac)
Egész	bárányok	és	malacok	könnyedén	előkészíthetők.
Egyszerűen	húzza	fel,	akassza	rá	–	és	kész.

101/102/201/202	típus	max.	12	kg	(1/1	GN) N°:	60.70.819
201-es	típus	max.	30	kg	(1	nyárs	tartóval) N°:	6035.1003
202-es	típus	max.	30	kg	(1	nyárs	tartóval)* N°:	6035.1002
Opcionális	nyárs N°:	8710.1065
*	Nyárs	második	bárány	vagy	malac	számára,	opcionális.

Zsírfelfogó tartály lefolyódugasszal (fedéllel és leeresztő tömlővel)
Ideális	grillezés	és	hússütés	közben	a	zsír	felfogásához.	A	zsírfelfogó	tartály	az	elzárható	golyós	csappal	
egyszerűen	és	biztonságosan	kiüríthető.

1/1	GN	(325	x	530	mm) N°:	8710.1135
2/1	GN	(650	x	530	mm) N°:	60.70.776  
   

Befüggeszthető állvány készlet, pekingi kacsa
Ez	a	speciális	befüggeszthető	állvány	kibővíti	minden	101-es	típusú,	2011/09	után	gyártott	RATIONAL	
kombipároló	sütőterét.	Segítségével	lehetőség	van	az	optimális	berakásra	olyan	termékek	esetén	is,	amelyeket	
felfüggesztve	kell	sütni,	mint	pl.	a	pekingi	kacsa.	A	legfelső	rekesz	szolgál	a	készletben	található	nemesfém	
sütőrost	berakására,	amelyre	a	sütnivalót	lehet	akasztani.	Az	alsó	rekeszbe	például	gránitzománcos	tepsit	lehet	
helyezni	a	lecsöpögő	zsír	felfogására.

Befüggeszthető	állvány	készlet,	pekingi	kacsa	
(befüggeszthető	állvány	és	400	x	600	mm-es	sütőrost)

N°:	60.74.402

 21 € 

 

	216	€	
 448 € 
 448 € 
 218 € 

	325	€	
 482 € 

 

 

	541	€	
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RATIONAL-GN-tartozékok

Rács, rozsdamentes acél
2/3 GN (325 x 354 mm) N°: 6010.2301
1/1 GN (325 x 530 mm) N°: 6010.1101
2/1 GN (650 x 530 mm) N°: 6010.2101
Sütőipari szabvány (400 x 600 mm) N°: 6010.0103

Tartály, rozsdamentes acél
1/3 GN (325 x 176 mm) 1/2 GN (325 x 265 mm)

20 mm mély N°: 6013.1302 20 mm mély N°: 6013.1202
40 mm mély N°: 6013.1304 40 mm mély N°: 6013.1204
65 mm mély N°: 6013.1306 65 mm mély N°: 6013.1206

100 mm mély N°: 6013.1210

2/3 GN (325 x 354 mm) 1/1 GN (325 x 530 mm)

20 mm mély N°: 6013.2302 20 mm mély N°: 6013.1102
40 mm mély N°: 6013.2304 40 mm mély N°: 6013.1104
65 mm mély N°: 6013.2306 65 mm mély N°: 6013.1106
100 mm mély N°: 6013.2310 100 mm mély N°: 6013.1110

2/1 GN (650 x 530 mm)

20 mm mély N°: 6013.2102
40 mm mély N°: 6013.2104
65 mm mély N°: 6013.2106
100 mm mély N°: 6013.2110

Lyukacsos tartály, rozsdamentes acél
1/2 GN (325 x 265 mm) 2/3 GN (325 x 354 mm)

55 mm mély N°: 6015.1265 40 mm mély N°: 6015.2304
90 mm mély N°: 6015.1295 65 mm mély N°: 6015.2306
140 mm mély N°: 6015.1215

1/1 GN (325 x 530 mm) 1/1 GN felhajtható fogantyúkkal (325 x 530 mm)

55 mm mély N°: 6015.1165 90 mm mély N°: 6016.1195
90 mm mély N°: 6015.1195 140 mm mély N°: 6016.1115
140 mm mély N°: 6015.1115

2/1 GN (650 x 530 mm)

65 mm mély N°: 6015.2165
100 mm mély N°: 6015.2195

A RATIONAL-tárolók anyagvastagsága a szokványosan alkalmazott vastagságot akár 33 %-kal is meghaladhatja. Ez a tulajdonság nagy mennyiségek esetén is 
maximális stabilitást, hosszú élettartamot, valamint kényelmes kezelhetőséget biztosít éles sarkok nélkül. 
A maximális furatozás révén az elkészítendő étel egyenletesen és hatékonyan párolódik meg. Használja ezt a sokoldalú, robusztus és tartós tartozékot 
zöldségek párolásához vagy a büféhez.

A RATIONAL által gyártott termékekre nézve a következő szabadalmak, hasznosítási modellek vagy tervezési modellek közül egy vagy több érvényes: DE 10 230 242; DE 101 14 080; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393;  
DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004020 365; EP 1 162 905; EP 1 519 652; EP 1 530 682; EP 0 856 705; EP 1 499 195; EP 1 682 822; EP 2 350 533; EP 2 426 419; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,581,588; US 6,600,288;  
US 6,753,027; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,232,978; US 7,409,311; US 7,438,240; US 8,147,888; US 8,578,293; US 8,344,294; US 8,455,028; US 8,475,857; US 9 557 066; JP 3916261; JP 3747156; JP 4010946;  
JP 1225865; JP 1227539; JP 1342288; JP 4598769; JP 4255912; plus patents pending.

26 €
35 €
61 €
55 €

18 € 20 €
21 € 23 €
21 € 26 €

33 €

23 € 28 €
28 € 34 €
31 € 41 €
39 € 48 €

61 €
67 €
85 €
95 €

31 € 36 €
43 € 42 €
54 €

46 € 87 €
61 € 117 €
87 €

125 €
136 €
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VarioSmoker

Bármilyen füstölőkályha nélkül végezhet füstölést mindenki, akinek van RATIONAL berendezése. Ezt teszi 
lehetővé az új VarioSmoker, amely mint tartozék beépíthető a berendezésbe. Gyors, egyszerű és gazdaságos.
Adjon a húsnak, a halnak és a zöldségeknek fűszeres füstölt aromát és jellegzetes színeket. Termékei olyan 
természetes füstölési jegyeket hordoznak, amelyek teljese mértékben megfelelnek az Ön ízlésének.

VarioSmoker* N°: 60.73.008

* �A VarioSmoker berendezést nem szabad a készüléken kívül és csak egy bekapcsolt elszívórendszer mellett használni. A füstgázokat a szellőzőrendszerrel kell 
az épületen kívülre vezetni! 
A levegőkeringtető rendszerek, pl. az UltraVent és az UltraVent Plus nem alkalmasak a VarioSmoker készülékkel együtt történő használatra, mert nincs 
közvetlen csatlakozás a szennyezett levegő számára.

 
 

504 €



42

Telepítés

Egy	SelfCookingCenter®, CombiMaster®	Plus	vagy	egy	CombiMaster®	telepítéséhez	és	üzembe	helyezéséhez	a	RATIONAL	egy	megfelelően	képzett	
szakkereskedő	és/vagy	szakszerviz	szolgáltatásainak	igénybe	vételét	javasolja.	A	telepítés	során	kerül	sor	az	összes	szükséges	közeg	(víz,	áram,	gáz,	szennyvíz)	
szakszerű	csatlakoztatására.	Az	üzembe	helyezés	magában	foglalja	a	készülék	öntesztjét	és	kalibrálását	is.	A	szakemberek	bevonásával	történő	telepítés	és	
üzembe	helyezés	költségeiről	érdeklődjön	szakkereskedőjénél.

Készülékcsatlakozó készlet, XS típus, 6⅔, 61-202-es típus
Alkotórészei	egy	vízbetápláló	tömlő	(2	m)	és	DN	50	szennyvíz-elvezető	cső.

N°:	60.70.464

Hővédő lemez a bal oldali oldalfalhoz
A	fűtőpajzs	utólagos	telepítése	lehetővé	teszi	sugárzó	hőforrások	(pl.	grill)	elhelyezését	a	bal	oldalfal	közelében.

XS	típus	6	⅔ N°:	60.74.182  
61-es	típus N°:	60.70.390
101-es	típus N°:	60.70.391
62-es	típus N°:	60.70.392
102-es	típus N°:	60.70.393
201-es	típus N°:	60.70.394
202-es	típus N°:	60.70.395

Kondenzáció-megszakító
Gyorsuló	gőzfejlődést	és	más	kipárolgásokat	generál	a	szellőzőcsőből.	A	gőzök	és	kipárolgások	így	egy	
csővezetékkel	célzottan	juttathatók	el	egy	elszívó	berendezéshez.

XS	típus	6	⅔	(H:	440	mm) N°:	60.74.037
61-es,	101-es,	62-es	típus	(H:	460	mm) N°:	60.72.591
102-es	típus	(H:	460	mm) N°:	60.72.592
201-es,	202-es	típus	(H:	460	mm) N°:	60.72.593

Rögzítés asztali készülékekhez, 61-es, 101-es, 62-es és 102-es típus
A	RATIONAL-készülékek	alsó	szekrényre	történő	rögzítéséhez.

N°:	60.70.463

Padlórögzítés alsó szekrényekhez és 201-es és 202-es RATIONAL készüléktípusokhoz
A	201-es,	202-es	típusú	RATIONAL-készülékek	szállítási	terjedelme	már	tartalmazza.

N°:	8700.0317

Szállítókocsi az integrált zsírelvezető tartályához (Combi-Duo és álló készülékek)
Lehetővé	teszi	a	teli	kanna/tartály	biztonságos	szállítását	az	ártalmatlanítás	helyszínére.	
(A	nemesacél	kád	a	Combi-Duo	készlet	integrált	zsírleeresztőjének	a	része,	illetve	külön	rendelhető	az	integrált	zsírleeresztővel	rendelkező	álló	berendezésekhez).

N°:	60.73.309

Fali tartó
Falra	történő	helytakarékos	szereléshez	(a	rögzítőanyagot	nem	tartalmazza	a	készlet).	
A	rögzítést	és	a	rögzítőanyagot	az	építésszel/statikussal	és	az	építtetővel	közösen	kell	meghatározni.	

XS	6	⅔	típus N°:	60.30.968
61-es	típus N°:	60.70.963

   

RATIONAL-USB-adattároló
USB-meghajtó	főzőprogramok	és	HACCP-adatok	számára N°:	42.00.162

H:

 

	65	€	

 

		165	€	
 182 € 
 213 € 
 243 € 
 277 € 
	306	€	
	369	€	

 132 € 
 132 € 
 132 € 
	165	€	

 

	62	€	

 

 30 € 

 

 378 € 

 283 € 
	435	€	

 
 

  14 € 





RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-Strasse 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41 (0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com
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